Hasznalati utmutato

Biztonsagi eldirasok ) ) o o )
FIGYELMESEN OLVASSA EL A HASZNALATI UTMUTATOT, ES ORIZZE MEG KESOBBI HASZNALATRA.

A késziilék kizarolag 230 V-os elektromos haldzaton hasznalhato. Csak nem kereskedelmi céltl, haztartasi hasznlatra készilt, kiiltéren ne
haszmalja.

A késziléket egy megfeleloen beszerelt halozati aljzathoz csatlakoztassa, amely megfeleld érintésvédelemmel rendelkezik.

A késziléket 8 évesnél idosebb gyermekek, valamint testi, érzékszervi vagy szellemi fogyatékkal €16, illetve tapasztalatlan felhasznalok is
hasznélhatjak, ha feliigyelet mellett teszik, vagy megfeleld tajékoztatast kaptak a biztonsagos hasznalatrol.

Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel. A tisztitast €s karbantartast csak felndttek, illetve 8 év feletti gyermekek végezhetik, kizardlag
feliigyelet mellett. A késziléket €s a tapkabelt 8 év alatti gyermekek eldl mindig tartsa elzirva.

A készilket stabil feliileten kell elhelyezni, a fogantyit ugy kell forditani, hogy elkertilhetd legyen a forro folyadék kiomiése.

A késziilk feliilete hasznalat kozben felforrosodhat.

Soha ne hasznalja a késziiléket kiils6 idozitovel vagy killon taviranyitd rendszerrel.

A késziilék, a tipkabel vagy a csatlakozo semmilyen részét ne meritse vizbe vagy més folyadékba.

Ha a tapkabel megsériil, a javitast vagy cserét a gyartonak, szervizechnikusaiknak vagy megfeleld képesitéssel rendelkezd személynek kell
elvégeznie. Ezaltal elkeriilheto a sériilések veszElye.

Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a késziiléket. Részletekért lasd a Tisztitas cimil fejezetet. Killonosen tigyeljen arra, hogy mely részek
merithetdk vizbe

vagy tisztithatok mosogatogépben.

A készilék haldzatra csatlakoztatasa vagy bekapcsolasa el6tt mindig gy6z0djon meg arrdl, hogy a keze szaraz.

A késziléket kizarolag stabil, biztonsagos, szaraz €s sik felilleten hasznalja.

Az érintdpanelt tartsa mindig tisztan, zsiradékoktol és nedvességtol mentesen.

Ha a készilck nem indul el vagy nem lehet vezérelni, hiizza ki a halozatbol, ellen6rizze a f6z0edény megfeleld behelyezését és az rintdpanel
tisztasagat. Hagyja a késziiléket egy percig aramtalanitva, majd csatlakoztassa ujra az elektromos haldzathoz. Ha a hiba tovabbra is fennall,
forduljon a Szervizkdzponthoz, lasd a Hibaiizenetek, lehetséges okok és megoldasok cimii fejezetet.

Ha a késziléket feliigyelet nélkiil hagyja, nem hasznalja, vagy tisztitani kivanja, mindig gy6z0djon meg arrdl, hogy a késziilék ki van kapcsolva,
majd hiizza ki a halozatbol. Hasznalat kozben soha ne hagyja feliigyelet nélkiil.

Tisztitas vagy elpakolas el6tt mindig hagyja teljesen kihiini a késziiléket.

Ha a késziilék leesett, sériilést mutat, vagy szivarog, ne hasznalja tovabb.

Ne hagyja a kabelt lelogni a munkafeliiletrl, illetve forrd felilletekkel érintkezni.

Csak a gyarto altal ajanlott potalkatrészeket és tartozékokat hasznalja.

A késziilék felett €s oldalain mindig hagyjon elegend6 szabad helyet a levegd szabad aramlasahoz

Ugyeljen ra, hogy a késziilék mitkodés kozben ne érintkezzen gytilékony anyagokkal (péld4ul fliggony, tapéta, lambéria).

Hoérzékeny felilleten torténd hasznalatkor legyen kiilondsen ovatos. Javasoljuk hészigeteld alatét alkalmazasat.

Miiszaki paraméterek

Tapfesziltség: AC 220-240 V, 50-60 Hz
Teljesitményfelvétel: 1700 W

A 6z6edény térfogata: 7,0 1

A viztartaly trtartalma: 1,3 1
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Uzemmédok, programok és funkciék attekintése

F6zési iizemmédok
A PRESIDENT forrdlevegds gdz610s frit6z két tizemmodot kinal.

Forrdlevegés siités (szimbolum)
Parolas és kombinalt siités (szimbolum)

Az izemmddok vezérloelemei a készilék érintdpaneljén két 6nalld szekcidban talalhatok.

Forrdlevegds siitési programok
Siilt krumpli (szimbolum)
Program siilt krumpli, krokett, amerikai burgonya stb. készitéséhez

Grillezés (szimbolum)
Program hamburgerek, kolbaszok, zoldségek, sajtok, bruschetta jellegii piritosok, leveles tésztaba csomagolt virsli stb. grillezéséhez.

Husételek (szimbolum)
Program rantott hus, steak, darabolt szarnyas, pacolt hus stb. elkészitéséhez.

Desszertek (szimbolum)
Program piskota jellegii siitemények, piték, muffinok, tortaalapok stb. siitéséhez

A forrélevegos siitési programok az ételek elkészitéséhez forrd levegot hasznalnak elbre beallitott homérséklettel és siitési idovel. Ezeket barmely
forrolevegds program inditasa elott manualisan is modosithatja.

Figyelmeztetés: A forrolevegos fiitbzben beallitott homérséklet €s siitési id6 gyakran eltér a hagyomanyos siitoben vagy légkeveréses siitdben
megszokott értékektol. Az ételek megfeleld allaganak és kivant izének eléréséhez a fiit6z altalaban mas hdmérsékletet €s eltérd siitési idot igényel.
Ezért a PRESIDENT forrolevegds g6zo10s itz hasznalatakor mindig a programban elSre beallitott vagy manudlisan megadott hdmérsékletet és
stitési id6t alkalmazza.

li‘om')leveg('is funkciok
Etelek melegitése (szimbolum)
Az ételek talalasi homérsékletre torténd gyors felmelegitéséhez

Szaritas/kelesztés (szimbolum)
Gytimglesok, fliszermdvények stb. egyenletes szaritasahoz, valamint tésztak gyors kelesztéséhez.

A forrélevegos flnkciok elore bedllitott, optimalis homérsékletet és id6tartamot hasznalnak. Az elére beallitott, hdomérsékletet és idStartamot
barmely finkci6 inditasa elétt manualisan is modosithatja.

Parolasi és kombinAlt siitési programok
Zoldségek (szimbolum)
Z6ldségek és hasonlok parolasahoz

Halak (szimbolum)
Halak, tenger gytimblcsei stb. parolasahoz

Szarnyasok (kombinalt program) (szimbolum)
Kisebb egész szarnyasok (példaul csirke), szarnyasokbol késziilo tekercsek vagy fasirt egyidejii forrdlevegds és g6zol6s elkészitéséhez.



Gomboécok (szimbdlum)
Kelt gombocok, tirds gombocok, tolt6tt vagy burgonyas gombocok, zsemlegombocok, knédli és hasonldk gbzben t6rténd 0zEséhez

A parolasi programok forrd gbzt (100 °C) és el6re beallitott optimalis elkészitési id6t hasznalnak. A gdz hdmérséklete nem modosithatd, az elore
beallitott elkészitési idot azonban manualisan megvaltoztathato.

Megijegyzés: A Szamyasok program egyesiti a két tizemmodot (forrdlevegos siités €s parolas). A bedllitott hdmérséklet és siitési id6 manualisan
modosithatd.

Parolasi funkciok

Vizeeresztés (szimbolum)

A maradék viz gyors leeresztésére a rendszerbdl minden Parolas program, illetve az Ontisztitas finkcio utan.

Ontisztitas (szimbolum)
A rendszer és a fiitdz belso terének automatikus tisztitasara szolgal, beleértve a f9z0edényt és a racsot is, erdsebb szennyezodések (zsir, odaégett
ételmaradékok) esetén.

A Vizleeresztés funkcio forrd goz nélkil mikodik, elore beallitott
id6tartammal, amely nem mdodosithato.

Az Ontisztitas finkci6 forrd gdzzel mikodik, elére beallitott idStartammal, amely szintén nem modosithato.

Uzemmédok, programok és funkciék tablazata

Forrolevegos
iizemmod
Program Erintégomb)|Elére Elore beallitott ||Forrd Forro6 goz
beallitott  |[siitési/ciklusidé||levego
homérséklet||(6:p)
°C
1 [Siilt krunpli~ ||(szimbdhum) |[200 0:18 [IGEN  |NEM |
2 [Grillezés |(szimbdtum) |[200 0:14 [IGEN  |NEM |
3 [Fisételek |(szimbdtum) |[180 024 [IGEN  |NEM |
4 [Sitemények ||(szimbohum) |[160 020 [IGEN  |NEM |
| |Funkeiok | | | | | |
B [Melegités |(szimbotum) |[120 [0:06 [[GEN  [NEM |
6 [Szirités/kelesztés| (szimbolum) |50 [6:00 [[GEN  [NEM |
Parolasi és
kombinlt
iizemmod
7 |Zoldség |(szimbotum) |[100 [0:30 INEM  [IGEN |
8 |Halak |(szimbotum) |[100 [0:15 INEM  [IGEN |
9 Szirnyasok  |(szimb6hum) |[140 0:58 IGEN  [IGEN
(kombinalt
program)
|10 |Gombocok ||(szimb6lum) 100 020 INEM  |IGEN |
| |Funkeigk | | | | | |
11 |Videeresztés  ||(szimb6lum) |-- |0:05 INEM  [NEM |
12 [Ontisztitas ~ ||(szimb6lum) 100 (030 INEM  [IGEN |
Az els6 hasznalat elott

Csomagolja ki a késziiléket, és tavolitson el minden csomagoldanyagot, beleértve a f6z0edény oldalan Iév6 szallitasi ragasztoszalagot is.

Nyomja meg a foganty biztonsagi zarjat, vegye ki a fozoedényt (1), majd helyezze bele a kicsomagolt racsot igy, hogy a kiemelked6 szElei felfelé



nézzenek (2). Tolja vissza a fozbedényt a fritézbe, amig a zardretesz be nem kattan.

El6készités fozéshez

Vegye ki a viztartalyt a fiitdzbol, és csavarja le rola a szelepet (3). Toltse meg a tartalyt csapvizzel kb. 1 cnrrel a peremalatt (4). Csavarja vissza a
szelepet, hizza meg, majd helyezze vissza a viztartalyt a fritGzbe.

Figyelmeztetés: A tartilyt minden egyes Parolas program elétt — ideértve a Szamyasok kombinalt programot és az Ontisztitas fimkciot is — fel
kell tolteni vizzel. A 0z¢Es befejezése utan vegye ki a tartalyt a készilékbol, tiritse ki, helyezze vissza, majd inditsa el a Vizleeresztés finkciot.

Figyelmeztetés: Az elsd haszndlat sordn a készilék enyhe szagot bocsathat ki a még nem hasznalt fiitéelemek felmelegedése miatt. Ez
természetes jelenség, €s a tovabbi hasznalat soran méar nem fordul eld.

A f6z6edény feltoltése

Helyezzen a f6z0edénybe megfeleld mennyiségl, szikséges méretre darabolt alapanyagot, illetve az adott programhoz illo egész élelmiszert
(példaul egész csirkét a Szarnyasok programban).

Figyelmeztetés: A fozoedényt ne toltse til, az étel felso széle mindig maradjon a tapadasmentes f0z0edény pereme alatt (5).

Az ételeket mindig a behelyezett racson készitse el, kivéve a Desszertek €s Szarmyasok programokat.

A Desszertek programban a stiteményeket hoallo siitéformaban készitse, amelyet a racs nélkiili f6zoedénybe helyezzen (6).

A Szamyasok programban az egész csirkét vagy mas szamyas ételt kozvetlentil a racs nélkiili fozoedény aljara tegye (7).

Figyelmeztetés: A Desszertek programban sziikség esetén tegyen siitOpapirt a fozoedény aljara, amely véddalatétként szolgal a fém siitdforma
alatt.

Hasmos tipp: Az ételek jellegétd] fligeden javasoljuk a DELICIA négyszogletes papirtanyér forrélevegds siit6héz 23 x 23 cm, 50 db (kéd
630754) termék hasznalatat.

A Forrdlevegés siités programjainak hasznalata elott (a Desszertek program kivételével), valamint a kombinalt Szirnyasok programnal mindig
kenje meg az ételt egy vékony réteg étolajjal; olyan tipusu olajat hasznaljon, ami alkalmas a siitéshez/fiit6zben vald hasznalatra (8).

A t3bbi program és funkci6 haszélatakor (példaul az Etelek melegitése, a Szaritas/kelesztés vagy a Parolas programok esetén) ne kenje be
az ételeket olajjal.

Hasmos tipp: Az olaj gyors, kényelmes és egyenletes felviteléhez ajanljuk a DELICIA olaj forrélevegés siitékbe 250 ml (kéd 630683)
terméket spray formajaban.

Hasznalat

A fritdz elinditasa

Helyezze a forrolevegds fiitdzt megfeleld, nem atereszt6 alatétre, sik felilletre, konyhai textiliaktol és més targyaktol tavol, majd a tapkabelt
csatlakoztassa a 230 V-os halozati aljzatba.

A fiitéz , stand by” tizemmodban indul, és a kezelépanelen szakaszosan villog az Inditas gomb (szimbolum).

Erintse meg az Inditas gombot, &s a kezelépanel megjeleniti az Uzemmédvalaszté meniit (Forrélevegés siités vagy Parolas).
Figyelmeztetés: Az elsé hasmalat eldtt inditsa el az Ontisztitas fimkciot a készilék rendszerének atoblitéséhez (lasd lent).

Uzemmod valasztasa

A készitendo étel fajtajatol fliggden (lasd Receptek) érintse meg a Forrolevegos siités (szimbolum) vagy a Parolas (szimbolum) gombot, és a
kezelopanel megjeleniti a Prograny funkcio kivalasztasa meniit az adott tizemmddban.

Program/funkcié kivalasztasa

Erintse meg a kivant program vagy funkcié gombjat. A kijelzd megjelentti az elére beallitott homérsékletet °C-ban (a Vizeeresztés funkcid

kivételével) és az elore beallitott elkészitési idot oraban és percben.

A hémérséklet és az elkészitési idé modositiasa
Bizonyos programoknal és funkcioknal az el6re beallitott hdmérséklet és idé manudlisan is modosithato.

A modositashoz érintse meg a Homérséklet egyéni beallitasa vagy a Fozési idé egyéni beallitasa gombot, majd a -+ gombokkal allitsa be a



kivant értéket.
Hasznos tipp: A homérséklet és az id6 gyorsabb beallitasahoz tartsa lenyomva a -+ gombot.

A program elinditasa
Erintse meg az Inditas gombot, és a kivalasztott prograny/fimkei6 elindul. Bekapcsol a fiités, az ételkészités megkezdddik, a kijelzon elindul a
visszaszamlalas.

Vilagitas
A fiit6z belso terének megvilagitasahoz a hasznalat kozben barmikor érintse meg a Vilagitas gombot (ismételt megérintéssel kikapcsolhato).

A program/funkci6é megszakitasa — az étel ellenorzése és atforgatisa siités kozben

A siités soran — kiilonGsen a forrdlevegds programok esetében — altalaban szikséges az ételt egyszer vagy tobbszor ellendrizni, atforgatni,
megrazni, esetleg Ujraolajozni. EzErt minden forrdlevegds programnal a beallitott siitési id6 felénél harom révid hangjelzes hallhato, a kombinalt
Szarnyasok programban pedig 15 percenként. Ez a jelzes az étel ellendrzesének és esetleges atforgatasanak megfeleld idépontjat jelzi.

Huzza ki a f0z0edényt a fiitdzbol, ekkor a futd programvfunkcié megszakad. Az étel ellen6rzése és atforgatasa utan tolja vissza az edényt a
fritdzbe, s a progranyfunkcié automatikusan folytatodik a hatralévo idovel

A progranv/funkcié automatikus befejezése

A futd progranyfunkcio a beallitott id6 lejartaval automatikusan leall. A fiités kikapcsol, harom hangjelzés hallhato, a kijelzon megjelenik az End
felirat, majd kb. 30 masodperc miilva a fritdz , stand by” tizemmddba Ip. Ezutan hiizza ki a f6z6edényt a fiit6zbol, és a kész ételt egy megfeleld
eszkozzel vegye ki

Figyelmeztetés: Forro ételek kezelésekor mindig hasznaljon véddeszkozoket. A fritdz fozoedénye hasznalat kozben felforrdsodik, €gesi sériilés
veszelye all fenn! A forro 0z0edényt mindig hoalld alatéttel veédett feliiletre helyezze.

Figyelmeztetés: Az ételkészités soran a fiit6z alatt vagy korill nedvesség formajaban kis mennyiségii paralecsapddas jelentkezhet. Ez a siités (és
kiilondsen a parolas) természetes velejardja, nem hiba, és nem képezheti reklamacio targyat.

Hasznos tipp: Ha szikséges, a futd progranyfunkciot barmikor megszakithatja az Inditas gomb hosszi megnyomasaval.

Melegités

Az étel talalasi homérsékletre torténd gyors felmelegitéséhez a fozoedényben érintse meg a Melegités gombot, majd az Inditas gombot. A
forroleveg6s flités bekapcesol, €s az étel a fozoedényben felmelegszik talalasi hdmérsékletre. Az id6 lejarta utan a fiités kikapcsol, €s a funkcio
automatikusan befejezodik.

Szaritas/kelesztés

Az életmiszerek egyenletes szarftdsahoz vagy tészta kelesztéséhez érintse meg a Szaritas/kelesztés gombot, majd az Inditas gombot. A
forrolevegds flités bekapcesol, €s az ételek szaritasa/kelesztése a beallitott idotartam alatt torténik. A ciklus befejeztével a fiités kikapcsol, €s a
funkcio automatikusan befejezodik.

Videeresztés
A rendszerben maradt viz gyors leeresztéséhez érintse meg a Vizeeresztés gombot, majd az Inditas gombot. A funkcié eltavolitja a felesleges
vizet és nedvességet a rendszerbdl, a maradékviz-talcaba vezetve azt. A ciklus végén a funkcid automatikusan befejezodik.

Figyelmeztetés: A Vizdeeresztés finkciot minden Parolds program, valamint az Ontisztitas finkcio hasznalata utan inditsa be. A ciklus utan
ellen6rizze a maradékviz-talcat, és szikség esetén vegye ki a fiitdzbol, majd tiritse ki.

Ontisztitas

A fiitéz gdzzel torténé Ontisztitas programyjat a fzdedény, a récs (odadgett ételmaradék, erds zsirosodas), a fiitdz belsd terének erds
szennyez6dés esetén, illetve a vizkd eltavolitisara haszmalja. Nyomja meg az Ontisztitas gombot, majd az Inditas gombot. A g&zokés bekapcsol,
és a fiitdz belso terei a forrd gbz hatasara automatikusan kitisztulnak. A ciklus végén vegye ki a fozoedényt, és tavolitsa el a feloldodott
ételmaradékokat a foz6edénybol és a fritdz belsejébol

Figyelmeztetés: Az Ontisztitas finkcio minden hasznalata utén inditsa el a Vizleeresztés finkciot.

Vizké eltavolitasa
A vizben talalhat6 asvanyi anyagok lerakodasa miatt keletkezo vizkovet rendszeresen tavolitsa el a fritdz rendszerébol (az ntervallum a hasznalt viz
keménységétol fligeden valtozhat).

A viztartalyba t6ltsén legalibb 150 ml viz-borecet keveréket, és inditsa el az Ontisztitas finkciot. A ciklus végén vegye ki a tartalyt, ontse ki a
maradék oldatot, majd inditsa el a Vizleeresztés funkciot. Ezutan toltse fel a tartalyt tiszta vizzel, helyezze vissza a fritdzbe, és inditsa el ismét az
Ontisztitas funkciot a rendszer atoblitéséhez. Végil tiritse ki a tartalyt és a maradékviz-talcat, mossa el oket meleg vizzel és tisztitoszerrel, majd



Oblitse le és szaritsa meg Oket.

Hibaiizenetek, a lehetséges okok és megoldisok
Ha a kezel6panel kijelz6jén az alabbi szimbdlumok egyike jelenik meg, a kovetkezok szerint jarjon el:

E12 — a tartalyban elfogyott a viz

Ha a tartly hasznalat kozben kiiriil, és nem marad benne viz, a késziilék mikkodése megszakad, és hangjelzEs hallhatd. Az érintdpanel kijelzdjén
az E12 hibakdd jelenk meg, amely folyamatosan villog 10 percen keresztiil. A tartalyt azonnal toltse meg vizzel, és helyezze vissza a késziilckbe. A
futd progranyfinkcid folytatddik, és a hatralévo idoben befejez az ételkészitést/ciklust.

Figyelmeztetés: Ha a 10 perces hatarid6 alatt nem tolti fel vizzel a tartalyt, a progranyfunkcio nem folytatodik. Ilyenkor a viz feltoltése €s a tartaly
visszahelyezése utan a fozési idot manualisan kell beallitani a készitendd étel/funkcid befejezeséhez.

E01, E02, E03, E04, E05, E11 — szervizhibak
Ha a készilék hasznalata kdzben a kijelzon barmelyik fenti hibakod megjelenik, hiizza ki azt halézatbol, és vegye fel a kapcsolatot a TESCOMA
szervizkdzpontjaval a www.tescoma.hu weboldalon talalhat6 elérhetoségeken.

Tisztitas

Minden haszndlat utan tisztitsa meg a tapadasmentes f6zoedényt, a kiveheto racsot és a fiitdz belso terét a fozoedény alatt és mellett. Torolje at
azokat papirtorlovel vagy sziikség esetén enyhe mosogatdszeres vizbe martott nedves kendével, majd szaritsa meg. A kiveheto racs
mosogatogépben is tisztithato.

Figyelmeztetés: A fozoedényt, a kiveheto racsot €s a fiit6z belso terét mindig tartsa tisztan és szarazon.
Minden hasznalat utan ontse ki a fel nem hasznalt vizet a viztartalybol.

Minden hasznalat utan ellendrizze a maradékviz-talcat és a kondenzatumtartalyt is. Szikség esetén vegye ki a maradékviz-talcat a fiit6zbol (9), és
tiritse ki. A kondenzatumtartalyt hizza ki a fritdzbol (10), majd ontse ki a felgylilt vizet. A talca €s a tartaly mosogatdgépben moshato.

A 6z0edény tiveg betekintdablakat szikség esetén tisztitsa meg tivegtisztitoval.

A firitdz killso részeit szikség esetén nedves kenddvel tisztitsa meg, majd szaritsa meg.

Tarolas

Ha a késziléket hosszabb ideig nem hasznalja, hizza ki a halozati kabelt csatlakozobol. A fritdzt mindig aramtalanitva, szaraz, hétol védett helyen
tarolja.

Ujrahasmositzis
A termék nem szamit kommunalis hulladéknak, elektromos hulladékként kell artalmatlanitani.

Receptek
Forrdlevegds siités
Siilt krumpli programy(szimbolum)

Siilt krumpli
Honérséklet (elore beallitott): 200 °C
1d6 (eldre bedllitott): 18 perc

Hozzavalok: 500 g fagyasztott hasabburgonya, olajspray, s6

Elkészités: A hasabburgonyat elosztjuk a racson a f6z6edényben, egyenletesen befijjuk vékony réteg olajjal, a fiitdzbe tessziik, és elinditjuk a
programot (szimbolum). A siitési id6 felénél a hasabburgonyat a f6zoedényben megfeleld eszkozzel atforgatjuk vagy megrazzuk, majd a siitést
befejezzik. A siilt krumplit csak talalas el6tt sdzzuk meg,

Haszmnos tipp: Kétszeres mennyiség (1 kg) esetén a program inditasa el6tt manualisan 22 percre kell allitani az id6t, és a siités soran a
hasabburgonyat nem csak egyszer, hanem tobbszor is érdemes atforgatni.

Amerikai burgonya
Homérséklet (elore beallitott): 200 °C
Elkészitési ido (elore bedllitott): 18 perc
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Hozzavalék: 800 g burgonya héjaban, 1 teaskanal ecet, grillfiiszer, s6

Elkésztés: A megmosott, héjas burgonyat cikkekre vagjuk, egy percig 0zziik sos-ecetes vizben, leszirjik és alaposan megszaritjuk. A fitézbe
helyezés el6tt a burgonyat egyenletesen befijjuk vékony réteg olajjal, majd megszorjuk a grillfiiszerrel. A f9z0edény racsara papirtalcat tesziink,
abban elosztjuk a burgonyat, a fiitdzbe tessziik, ¢s elinditjuk a programot (szimbolum). A siitési id6 felénél a burgonyat megfelels eszkozzel
atforgatjuk vagy megrazzik, majd a siitést befejezziik.

Grillezés program (szimbolum)

Marhahisbol késziilt hamburger sajttal és szalonnaval
Homérséklet (elore bedllitott): 200 °C
Elkészitési ido (elore bedllitott): 14 perc

Hozzavaldk: 800 g daralt marhahus, 1 tojas, 1 teaskanal s6, 1/2 teaskanal bors, 4 hamburgerzsemle, 8 szelet bacon, 4 szelet cheddar sajt, 1 fej
lila hagyma vékony szeletekre vagva, 2 savanyl uborka, 1 nagy paradicsom, jégsalata, majonéz, mustar, ketchup

Elkészités: A daralt hist soval, borssal izesitjikk, majd belekeverjik a tojast. A masszat alaposan dsszedolgozzik, €s 4 egyforma nagysagu
hiispogacsat formazunk beldle. A pogacsakat a fozoedény racsara tessziik, a fritdzbe helyezzik, €s elinditjuk a programot (szimbolum). A siitési
ido felénél a huspogacsakat atforditjuk, majd hagyjuk befejezodni a siitést. A program végén a hispogacsékat kivesszik a fritdzbol, és pihentetjik
(melegen tartjuk). A racsra tessziik a szalonnaszeleteket, €s a Grillezes programmal (szimbolum) kb. 3 perc alatt megsiitjik. Kozben a félbevagott
zsemléket serpenydben vagy grillen megpiritjuk. A hozzavalokat ZI€s szerint rétegezve Gsszedllitjuk a sajtos-szalonnas hamburgert.

Grillezett zoldség
Homérséklet (elore beallitott): 200 °C
Elkészitési ido (elore bedllitott): 14 perc

Hozzavalok: cukkini, répa, piros paprika, hagyma stb., grillfliszer soval, olajspray

Elkészités: A megtisztitott zoldségeket felszeleteljik, megszorjuk grillfiiszerrel, vékonyan befljjuk olajjal. A racsra helyezzik oket a
fozoedényben, a fritdzbe tessziik, és elinditjuk a programot (szimbolum). A siités kozben a zoldségeket tobbszor atforgatjuk vagy megrazank,
majd a siitést befejezziik.

Husételek program (szimbolum)

Joghurtos bundaban siilt csirkemell
Homérséklet (elore beallitott): 180 °C
Elkészitési ido (elore bedllitott): 24 perc

Hozzavalok: 4 csirkenell (kb. 800 g), kukoricas zsemlemorzsa, so, olajspray.

A pachoz: 150 g natlrr joghurt vagy tejfol, 1 tojas, 2 evokanal burgonyakeményitd, 2 gerezd fokhagyma

Elkészités: A megtisztitott csickemelleket a vastagabb részikknél bevagjuk, és 4 egyforma szeletet készitiink belolik. A pac hozzavaloit
Osszekeverjik és alaposan megkeverjilk, hogy osszealljanak. A szeleteket megsozzuk, a pacba tessziik, €s lezart dobozban néhany orara
(lehetdleg egy &jszakara) hittdbe tesszik. Siités elott a hust kukoricas zsemlemorzsaba forgatjuk, mindkét oldalat befijjuk olajjal, majd a
foz0edény racsara helyezziik. A fritdzbe tessziik, elinditjuk a programot (szimbdlum), a siitési id6 felénél atforditjuk a szeleteket, majd a siitést
befejezzik.

Sziizpecsenye szalonnaval
Hoénérséklet (elore beallitott): 180 °C
Elkészitési id6 (egyedileg kell beallitani): 14 perc

Hozzavalok: 800 g sertés sziizpecsenye, 16 szelet bacon, majoranna, bors, s6

Elkészités: A megtisztitott sziizpecsenyet megsdzzuk, megborsozzuk, majorannaval fliszerezzik, majd szalonnaszeletekbe tekerjiik, €s
stitdzsinorral atkotjik. A hust a fozdedény aljara tessziik (racs nélkiil), a fiitézbe helyezziik, kivalasztjuk a (szimbolum) programot, a siitési idot
manualisan 14 percre allitjuk, majd elinditjuk a siitést. A program végeztével a hist még 4 percig a fritdzben pihentetjiik.

Desszertek program (szimbaolum)

Ropogoés muffinok
Homérséklet (elore beallitott): 160 °C
Elkészitési ido (elore bedllitott): 20 perc

Hozzavalok (18 mini, 9 kozepes vagy 5 nagy muffinhoz): 100 g rétesliszt, 70 g kristalycukor, 70 ml olaj, 70 ml flzsiros tej, 20 g vanilias
cukor, 1 tojas, 1 csapott teaskanal siitdpor, citromhéj, 0z0csokoladé a diszitéshez, vaj a kikenéshez
Elkészités: A szilikon muffinformakat kivajazzuk. A tojast a cukorral és a vanilias cukorral habosra keverjiik. Hozzaadjuk a tébbi hozzavalot, és



ismét alaposan kikeverjik. A tésztat a formakba ontjik, a foz0edény aljara tesszik (racs nélkiil), a fiitdzbe helyezziik, és elinditjuk a programot
(szimbolum). A megsiilt muffinokat csokoladéba martjuk, és apritott didval, aszalt gyiimélcesel stb. disztjik.

Di6s kuglof
Hoémérséklet (elore beallitott): 160 °C
Elkészitési id6 (egyedileg kell beallitani): 35 perc

Hozzavaldk: 100 g daralt dio, 100 g finomliszt, 100 g kristalycukor, 100 ml flzsiros tej, SO g napraforgdolaj, 1 tojas, 1 érett banan 6sszetdrve,
40 g vanilids cukor, 25 ml rum, 12 g siitdpor, csipet s6

Elkészités: Egy megfeleld méretii kuglofformét kivajazunk, liszttel meghintiink. A szaraz hozzavaldkat dsszekeverjik, hozzaadjuk a tejet, az
olajat, a tojast, a banant és a rumot, majd habverdvel sima tésztava keverjik. A format legfeliebb félig megtoltjiik tésztaval. A format a
0z0edénybe (racs nélkiil) tesszitk, kivalasztjuk a programot (szimbolum), a siitési idot manualisan 35 percre allitjuk, majd elinditjuk. A program
végeztével a kugldfot legalabb 5 percig a fiitézben pihentetjiik.

Parolas
Z6ldség program (szimbolum)

Parolt zoldségek
Homérséklet (elore beallitott): 100 °C
Elkészitési ido (elore bedllitott): 30 perc

Hozzavaldk: répa, burgonya, brokkoli stb.
Elkészités: A megtisztitott, feldarabolt zoldségeket a racsra tessziik, papirformat helyeziink ala a f6zoedényben, majd a fritézbe tessziik. A
tartalyt feltoltjik vizzel, és elinditjuk a programot (szimbolum).

Halak program (szimbolum)

Picolt lazac
Homérseklet (elore beallitott): 100 °C
Elkészitési ido (elore bedllitott): 15 perc

Hozzavalék: kb. 500 g lazacfilé

A pachoz: 2 evokanal méz, 1 evokanal mustar, 1 evokanal olivaolaj, 1 evokanal napraforgdolaj, 1 evokanal szojaszosz, 1 evokanal édes
chiliszosz, £l citrom leve, fokhagyma iIés szerint, sd, bors

Elkészités: A pac hozzavaloit Gsszekeverjiik és alaposan megkeverjilk, hogy dsszealljanak. A lazacot a pacba tesszik, €s néhany orara hiitobe
tesszik. A bepacolt halat egy fritdzben hasznalhato papirformaba tessziik, berakjuk a foz6edénybe a racsra, az edényt behelyezziik a fritGzbe, a
tartalyt feltoltjik vizzel, majd elinditjuk a programot (szimbolum,).

Parolt pisztrang
Hoénérséklet (elbre bedllitott): 100 °C
Elkészitési ido (elore beallitott): 15 perc

Hozzavalék: megtisztitott pisztrang, kakukkfli, petrezselyem, rozmaring, bors, s, par csepp citrom

Elkészités: A piszrang fejét és farkat eltdvolitjuk. A belsejét megsozak, megborsozzuk, friss fliszerekkel megtoltjik. Az elokészitett halat a
foz6edény racsara tessziik, a fritdzbe helyezzik, a tartalyt feltoltjik vizzel, majd elinditjuk a programot (szimbolum). Talalas elétt par csepp
citrommal izesitjik.

Szarmyasok program (kombinalt program) (szimbolum)

Vajon siilt csirke
Homérséklet (elore beallitott): 140 °C
Elkészitési ido (elore bedllitott): 58 perc

Hozzavalok: 1 kisebb egész csirke (max. 1,2 kg), 6 szelet vaj, kakukkfii, s6

Elkészités: A csirke mell- és hat részén a bor alatt zsebeket késztiink, és ezekbe vajszeleteket tesziink, amelyeket kakukkfiivel és soval
meghintiink (a bort ne vagjuk be, az ujjunkkal valasszuk el dvatosan a hustol). A csirkét kiviil-beliil besdzauk, a zdedénybe tessziik (racs nélkiil),
ugy, hogy felill ne érjen a fiit6z belsd faldhoz A tetejére még két szelet vajat tesziink, majd a fritdzbe helyezziik, a tartalyt feltoljik vizzel, és
elinditjuk a programot (szimbolumy). Siités kdzben a csirkét 15 percenként atforditjuk, és a siitést befejezziik. A program befejeztét kovetden a



csirkét még 30 percig a fiitézben pihentetjik.

Hasznos tipp: Ha a csirkét jobban szeretné megpiritani, a program végeztével inditsa el a Grillezés programot (szimbdolum), és manualisan 5—10
percre allitsa a siitési idot.

Csirkerolad
Homérséklet (elore beallitott): 140 °C
Elkészitési ido (elore bedllitott): 58 perc

Hozzavalok: 1 egész kicsontozott csirke, 10 szelet bacon, rantotta 2 tojasbol, 2 szelet vaj, csemegeuborka, fiiss kapia paprika, mustér, so, bors
Elkészités: A kicsontozott csirkét borrel lefelé kiteritjiik, €s a hust bemetsszik, hogy egyenletesen elteriiljon. Megsdzzuk, megborsozzuk,
mustarral megkenjik, majd beboritjuk a baconszeletekkel. A tetejére rateritjik a tojasrantottat. A sz€lek mentén uborkat és paprikaszeleteket
rakunk, majd a hust feltekerjiik. A roladot siitdhaloval rogzitjiik, a fozoedénybe tessziik (racs nélkiil), a fritdzbe helyezziik, a tartalyt feltoljik
vizzel, és elinditjuk a programot (szimbolum). A csirkeroladot siités kozben nem kell forgatni.

Gombdc program (szimbolum)
Kelesztett knédli

Funkci6 Sziritas és kelesztés
Homérseklet (egyedileg kell beallitani): 30 °C
Kelesztési ido (egyedileg kell beallitani): 1:00 ora

Gombécok program
Homérséklet (elore beallitott): 100 °C
Elkészitési ido (elore bedllitott): 20 perc

Hozzavalok: Hozzavalok: 500 g rétesliszt, 20 g friss éleszo, 2 tojas, 250 ml langyos tej, 100 ml olaj, 2 teaskanal sd, olajspray

Elkészités: A lisztet a soval 6sszekeverjiik, hozzaadjuk az €lesztét, a tejet, a tojast €s az olajat, majd tésztat gyarunk beldle. A tésztat liszttel
enyhén megszort talba tesszik, a f0zoedénybe helyezzik (racs nélkiill). Kivalasztjuk a Szaritas €s kelesztés funkciot (szimbolum), manualisan 30
°C-ra €s 1:00 orara allitjuk, majd elinditjuk. A program befejeztével a megkelt tésztat kivessziik, két részre osztjuk, €s lisztezett deszkan két
egyforma ridda formazzuk. A knédliket a fozoedény siitdpapirral bélelt racsara tessziik gy, hogy el legyenek valasztva egymastol. Olajspray-vel
vékonyan befljjuk, a fritdzbe tesszik, a tartalyt feltoltjik vizzel, és elinditjuk a programot (szimbolum).

Fiistolt hussal toltott burgonyagombdcok
Homérséklet (elore beallitott): 100 °C
Elkészitési id6 (egyedileg kell beallitani): 10 perc

Hozzavalok: 200 g apréra vagott flistolt hus, 400 g burgonya, 250 g rétesliszt, 1 tojas, 2 csapott teaskanal so, olajspray

Elkészités: A héjaban f6tt burgonyat meghamozzuk, finomra reszeljik, megsozzuk, hozzaadjuk a tojast, majd apranként a lisztet, hogy tomor
tésztat kapjunk (nem muszaj az 6sszes lisztet felhasznalni, illetve az is eléfordulhat, hogy tbbre lesz szikség). A tésztabol kb. 16 gombocot
formazunk, mindegyiket megtoljik flistolt hissal. A gombdcokat a fozoedény racsara tessziik, vékonyan beflijjuk olajspray-vel, a fritdzbe
helyezzik, Kivalasztjuk a (szimbolum) programot, az id6t manualisan 10 percre allitjuk, feltoltjik vizzel a tartalyt, és elinditjuk a programot.

Forrdlevegds funkciok

Szaritas és keleszés finkcio

Szaritott fiilszermévények

Homérséklet (elore beallitott): S0 °C

Szaritasi id6 (elore beallitott): 6:00 ora

Hozzavalok: petrezselyenzold, lestyan, csalan, menta, citromfli stb.

Elkészités: A fiszerndvényeket a f0z0edény aljara tesszik, majd f6léjik tesszik a racsot. A fozoedényt a fritdzbe tessziik €s elinditjuk a finkcidt
(szimbolum). Szaritas kozben a fliszereket tobbszor megrazogatjuk, hogy atjarja dket a levegd.

Figyelmeztetés: A szikséges szaritasi id6 a novények tipusatol és mennyiségétol fliggden eltérhet az elore beallitottol.

Hasmmos tipp: Mindig friss fliszernévényeket hasznaljunk, igy megorzik a természetes sziniket. A fliszereket szaritas elott ne mossuk megha ez
mégis szilkséges, akkor szaritsuk meg Oket, mielott a fritdzbe kertinének.

Aszalt gyiimblcs
Homérséklet (egyedileg kell beallitani): 70 °C



Aszalasi id9 (egyedileg kell beallitani): 12:00 6ra

Hozzavalék: fiiss, aszalasra alkalmas gyliimolcs, szeletekre vagva
Elkésztés: A gyimblesot 5—10 mm vastag szeletekre vagjuk, a f6z6edény racsan egyenletesen elosztjuk. Kivalasztjuk a (szimbolum) finkciot,
manualisan 70 °C-ra és 12:00 orara allitjuk a fimkciot (szimbolum), majd elinditjuk.

Figyelmeztetés: A szikséges szaritasi idd a gytimdles fajtajatol és viztartalmatdl fliggden valtozhat.
Kelt tészta
Homérséklet (egyedileg kell beallitani): 30 °C

Kelesztési ido (egyedileg kell bedllitani): 1:00 éra

A kikevert tésztat megfeleld méretii edénybe tesszik, amelyet a f6z0edénybe helyeziink (racs nélkiil), majd a fiitozbe tessziik. Kivalasztjuk a
(szimbolum) funkciot, manualisan 30 °C-ra allitjuk a hdmérsékletet és 1:00 oréra az idot, majd elinditjuk.

Figyelmeztetés: A szikséges kelesztésiido a tészta fajtajatol fligeden valtozhat. Ha a kelesztett tészta vagy az étel alacsonyabb, a fozéedényben
hasznaljunk racsot.



