Hasznalati utmutato

Biztonsagi eldirasok

A fondikészletet sik, nem éghet6 és cstiszasmentes felilleten hasznalja, és hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy a készlet stabil és
biztonsagosan hasznalhato.

A fondii ég0jét kizarolag zselés vagy folyékony fondik-tiizeloanyaggal hasznalja, amely a hivatalos gyartoktol szarmazik és hivatalos forgalmazok
forgalmaznak.

A tiizeloanyag kezelésekor kovesse a termék csomagolasan talalhato utasitdsokat, és az anyagot gyermekektdl elzirva tarolja.

Az égot csak a késZletbe helyezEs utan gyijtsa meg, €s mindig oltsa el a feddkupakkal, miel6tt eltivolitand az alapzatrol.

A fondiiégd fedokupakjat tartsa kéznél, hogy a langot szikség esetén azonnal elolthassa.

A fondikészlet hasznalat kozben forro, ezért a kezeléséhez hasznaljon véddeszkdzoket.

A husos fondii elkészitéséhez hasznalt olaj magas homérsékleten gyilékony, ezrt a fondii elkészitése utan azonnal oltsa el az égdt az alapzaton
belil.

Ne hagyja a fondikészletet feliigyelet nélkiil hasznalat kdzben, mert tiizveszlyes.

Hasznalat utan hagyja kihtilni az eloltott égot és a készlet tobbi részEt is.
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Leiras
A PARTY TIME fondikészlet 6 szen€ly szamara késziilt, és sajtos, csokoladés és hiisos fondii elkészitésére alkalmas.

Az els6 hasznilat el6tt
A fondii készitésére szolgald edényt, a nyilasokkal ellatott fedelet és a fondiivillakat folyd viz alatt mossa el, majd szaritsa meg,

Az ég0 tiizeloanyaga
Sajtfondii és csokoladéfondii készitéséhez hasznalja a GrandCHEF fondue égézselé, 3 db terméket (kod: 707050).

Husos fondii készitéséhez az ¢gdében hagyomanyos denaturalt szeszt hasznaljon tiizeldanyagként.

Egﬁzselé
Helyezze a nyitott fondiizselét az égo edényébe (1a). Az égore illessze ra a langszabalyozo fogantyival ellatott fedelet, majd a fogantytt teliesen az
oramutatod jarasaval megegyez0 iranyba forgatva rogzitse az ¢gohoz

Folyékony tiizeléanyag

Helyezze az ég8 edényébe a folyékony tiizeldanyag tartilyat. Ontson bele denaturalt szeszt tigy, hogy a vattabetét magéba szivja az tiizeldanyagot,
¢és annak szintje a tartaly fnracsa alatt maradjon (1b). Az égore illessze ra a langszabalyozo fogantytival ellatott fedelet, majd a fogantyit teljesen
az dramutatd jarasaval megegyez6 iranyba forgatva rogzitse az ég6hoz.(2)

Az ég6 meggyujtasa
A teljesen Osszeallitott €6t a behelyezett tiizeldanyaggal egyiitt helyezze az alapzatba, majd gyujtsa meg hossz gyufaval vagy konyhai gazgyjtoval
(3). Figyelmeztetés: Az égbt mindig csak az alapzatba helyezEs utan gyujtsa meg!

A lang intenzitasanak beallitasa
A lang er6sségét a langszabalyozo fogantyu elforgatasaval allithatja be (4). A lang er6sségének noveléséhez nagyobb nyilasokat hagyjon a fedélen,
csokkentéséhez pedig zarja azokat.

Az égo eloltasa
Kozvetleniil a fondii felszolgalasa utan helyezze az égore a fedokupakot, és oltsa el a langot (5). Az eloltas utan hagyja kihiilni az égbt s az egész
késZetet. Figyelmeztetés: Az égét mindig a feddkupakkal oltsa el, még az alapzatban!

Sajtfondii

A meggytjtott, zselés tiizeloanyaggal mikodo égovel ellatott alapzatra helyezze ra sajtkeveréket (max. 450 g) tartalmazd fondikészitd edényt.
Folyamatos keverés mellett lassan olvassza meg a keveréket (kb. 15 perc). Ezutan szirja fel a kenyérdarabokat a villara, mértsa a felolvadt sajtos
keverékbe, majd fogyassza el (6). Figyelmeztetés: A sajtos keveréket talalas kézben is folyamatosan kevergetni kell!

Hasznos tipp



1d6t és zselés tiizeldanyagot takarithat meg, ha a sajtos vagy csokoladés keveréket (lasd alabb) eldzetesen megolvasztja a fondiiedényben a
tizhelyen (gaz-, elektromos, tivegkeramia vagy indukcios f6zolapon), folyamatos keverés mellett. Az olvasztas utan a fondiiedényt konyhai kesztyti
vagy edényfogé segitségével helyezze at a meggyujtott égbvel ellatott alapzatra, és talalja a fondiit.

Csokoladéfondii

A meggytjtott, zselés tiizeldanyaggal mikodo égovel ellatott alapzatra helyezze ra a fondiiedényt, majd tegyen bele 300400 g darabokra tort
csokoladét. Olyan csokoladét valasszon, amely alkalmas olvasztasra, és kGvesse a kivalasztott recept Gtmutatasait. Sziikség esetén higitsa a
csokoladét az edényben 30%-os tejszinnel. Folyamatos kevergetés mellett teljesen olvassza fel a csokoladét (10-15 perc). A megfeleld méretii
egész vagy darabolt gytimdlcsoket mértsa a felolvadt csokoladéba, majd fogyassza el (7). Figyelmeztetés: A csokoladékeveréket talalds kozben
is folyamatosan kevergetni kell!

Hasznos tipp
Az idedlis hozzavalok a csokoladéfondii elkészitéséhez: friss eper, mandarin, banan, kivi, narancs, ananasz, bogyos gytimblesok stb., valamint
étcsokoladé, tejesokoladé vagy fehér csokoladé, amely alkalmas fondii készitésére.

Husfondii

Onts6n 500 ml siitdolajat a fondiiedénybe, majd tizhelyen melegitse fel 180200 °C-ra, azaz siitési hdmérsékletre (8). A forré olajat tartalmazo
edényt konyhai kesztyli vagy edényfogo segitségével helyezze at a meggytjtott, folyékony tiizeldanyaggal mikkodo égdvel ellatott alapzatra. Szirja
a megfeleld méretti, sovany huskockakat a szinkdddal ellatott fondiivillakra, majd merttse a forr6 olajba, és hagyja megsiini a fedél kivagasaiba
tamasztva (9). A siitési id6 altaldban 3—7 perc, a hus tipusatol és a darabok méretétol fligegden. A husfondiit hideg martasokkal, szeletelt
zoldségekkel, kenyérrel stb. talalja (10). Figyelmeztetés: A fondii felszolgalasanak befejezése utan azonnal oltsa el az €got a fedokupak
felhelyezésével, még az alapzatban.

Tisztitas
Tisztitas elott minden esetben hagyja teljesen kihiini a fondiikészletet. Folyo viz alatt, mosogatoszerrel tisztitsa meg. Ne hasznaljon éles targyakat
vagy dorzsolo hatasu tisztitdszereket! Erds szennyezodes esetén aztassa be a készletet.



