Hasznélati Gtmutato

Leiras

1. Biztonsagi fogantyt

2. Billendfedél

3. Nyomorud tisztitd racsbetéttel

4. Szeletelofelillet

5. Reszelofeliilet

6. Kockazo és hasdbburgonya-készitd pengék
7. Pengék a finom és durva reszeléshez

8. Pengék az egyenes €s hullamos szeletekhez
9. Julienne penge

10. Dorzspenge

11. Térolo

Az els6 hasznilat elott
Szerelje szEt a szeleteldt, mossa el és szaritsa meg, majd 4llitsa 6ssze Gjra.

Figyelmeztetés
A szeleteld/reszeld hasznalata soran jarjon el kiemelt Gvatossaggal, a rozsdamentes acél pengék élesek!

Szeletelés
A HANDY szeletelo/reszeld gyorsan és konnyedén képes kis vagy nagy kockara, illetve hasabokra vagni az ételeket. Idealis nyers répa,
burgonya, hagyma, petrezselyemgyoker, uborka, cékla, alma, korte, nektarin, 6szibarack stb. feldolgozasahoz

Kockara vagas
Kis kockak készitéséhez helyezze be a szeletelofelilletbe a kis lyukt kockazopengét (1). A zoldséget eloszor hamozza meg, majd vagja kb. 5 mm
vastag szeletekre. Nagy kockakhoz helyezze a szeletelofeliiletre a nagy Iyuku kockazopenggt, és a zoldséget vagja kb. 10 mm vastag szeletekre.

A szeletek atmérojétol fliggden egy vagy tobb elokészitett szeletet helyezzen a penge racsara tigy, hogy az étel sz€lei ne nyaljanak til a penge
szélein (2). Hatarozott mozdulattal hajtsa le a fedelet a nyomoriddal, €s nyomyja at az alapanyagot a penge lyukain; az igy elkészilo kockak a
taroloban gytilnek 6ssze (3).

Hasabokra vagas

Kisebb vagy nagyobb hasabok elkészitéséhez helyezze be a megfeleld, kis vagy nagy lyukakkal ellatott szeleteldlapot a szeletelofeliletbe. Az
alapanyagot el6szor hamozza meg, majd hosszaban vagja flbe, ¢s helyezze a rozsdamentes acélbol késziilt pengeracsra gy, hogy az élelmiszer
szélei ne nyuljanak til a penge fénrészének peremén (4). Hatarozott mozdulattal hajtsa le a fedelet a nyomdriiddal, és nyomyja at az alapanyagot a
penge lyukain; az igy elkésziil hasabok a taroloban gytiinek Gssze (5).

Figyelmeztetés
A szivosabb rostokat tartalmazo zoldségeket, példaul a petrezselymet vagy a zellert, kizardlag kockakra vagja. A szivos hisu zoldségekbol ne
készitsen hasabokat.

Reszelés, szeletelés és dorzsolés
A HANDY szeletel/reszeld az sszes szokasos alapanyag egyszer(i és gyors finom vagy durva reszelését, vékony julienne csikok készitését,
egyenes vagy hullamos szeletek vagasat, valamint dorzsoléssel késziilt ételek elokészitését is lehetoveé teszi.

Reszeks, szeletelés vagy dorzsolés elott vegye le a fedelet a szeletelor6l (6). Helyezze a reszelofelilletet a szeletelofeliiletbe, és pattintsa be feliilrol
(7) Helyezze be a kivalasztott reszel6-, julienne-, szeleteld- vagy dorzspengét a reszelofeliilet nyilasaba, tigyelve arra, hogy a penge mindig a talca
végeén I8V {itk6z6 felé nézzen (8), kivéve a dorzspenggét.

Biztonsagi fogantyu

Ez az univerzalis fogantyt lehetdvé tesz az ételek gyors, kényelmes €s biztonsagos reszelését. Nagyméretli zoldségek, pl. kigyduborka, sargarépa
vagy burgonya reszelésekor kezdetben a biztonsagi fogantyu hasznalata nélkiil reszelje le az alapanyagot (9). A kis méretii z6ldségek (fokhagyma,
retek stb.) reszelésekor, valamint a nagyobb zoldségek maradékanak reszelésekor hasznlja a biztonsagi fogantyit (10).

A szeletelés és reszelés befejezése

Ha befejezte a szeletelést vagy a reszelést, vegye le a szeleteld-/reszelofelilletet, és vegye ki a tartoban 6sszegytijtott ételt.

Tisztitas

A HANDY szeletelo/reszelot szEtszedett allapotban, folyo viz alatt kell elmosni, illetve mosogatdgépben is tisztithato.

Tarolas

A HANDY szeletelo/reszeld kis helyen is elfér, minden tartozék a szeleteld belsejében tarolhato. Helyezze be barmelyik szeletelolapot a felszerelt



szeletelofelillet tyukaba, a talcaban pedig tarolja az 6sszes tobbi tartozékot a (11) abran lathato séma szerint.



