Hasznalati utmutato

Leiras

Kivaloan alkalmas ételek diszitésére fehérje-, vajas-, tirds- vagy csokoladékrémmel, olvasztott csokoladéval, tejszinhabbal stb. 5 fivokaval
rendelkezik, melyek a kiilonb6z0 diszitési technikat szolgaljak a nagyon apré diszektl az irasig. Praktikus allvannyal, a ceruza konnyt tolthetosége
és diszités kozbeni tarolasa érdekében, és univerzalis tisztitoval ellatva.

Leiras

Tarolo allvany

Favokak, 1-5

Favoka anya

Tolcsér

Szlikon test

Dugatty(

Dugatty( anya

Tartaly fivokahoz és tisztitbhoz csatlakozd kupakja
Univerzalis tisztito

Els6 hasznilat elott
A ceruzit szedje szét, majd valamennyi alkatrészét mossa el, €s szaritsa meg.

Hasznalat

Az allvanyt a tapadokorongja segitségével rogzitse tiszta, nem porozus felillethez, pl. desszertes tanyér, melamin talca stb. A kivalasztott fivokat
helyezze a ceruza anyajanak nyilasaba (1. kép), €s rogzitse a ceruzahoz (2. kép). A ceruzat a fuvokaval helyezze az allvanyba. A szilikon test
nyitott végehez csatlakoztassa a tolcsért, és kiskanal segitségével toltse meg a diszit6 toltettel. a peremtdl szamitott nagyjabol 2 cm tavolsagig (3..
kép).

A mii tippiink: Toltés kozben enyhén nyomkodja meg a ceruza rugalmas testét, hogy a diszité toltet egyenletesen teriiljon el a ceruzaban.

A megtoltott ceruzarol csatlakoztassa le a tolesért, a dugattya anyajat helyezze (csavarozza) at a dugattyu alsé részébe (4. kép), €s a bajonett zar
segitségeével a ceruzat zarja be (5. kép). A diszit6 ceruzat emelje le az allvanyrdl, és forditsa fivokaval felfelé. A dugattyit forgassa el az oramutatd
jarasanak megfeleld ranyba, amig a flivokaban nem jelenik meg a diszit6 toltet (6. kép).

Diszités
A diszit6 ceruzat vegye kézbe ugy, mint egy hagyomanyos ceruzat, finoman nyomja meg, és kezdje el a diszitést (7. kép).

Az aprokékos diszitéshez valassza a kisebb nyilassal rendelkez0 fivokak egyikét, tigyeljen ra, hogy az aprolékos diszitésre szant diszito toltet
kelldképp folyods legyen. Stirtibb tolettel - pl. vajas- tird- vagy csokoladékrém, tejszinhab - torténd diszités esetén nagyobb nyilassal rendelkezd
favokat valasszon. Extra vastag diszité vonal elkészités¢hez az anyat flivoka nélkiil helyezze fel.

Ugyelien a ceruza szilikon testének megfeleld toltottségére, a dugattyt folyamatos meghtizisanak segitségével. Sziinet soran a diszité ceruzat
helyezze az allvanyra, vagy az allvanyt hasznalja kupakként a toltet kiszaradasat megelzendd (8. kép). Amennyiben a flivoka a haszndlat soran
eldugul, hasznalja az univerzilis tisztitot.

Karbantartas és tisztitas
A diszit6 ceruzat minden hasznalatot kovetden szedje szét, majd valamennyi alkatrészét mossa el, és szaritsa meg, A ceruza szlikon teste
mosogatogépben tisztithatd, tobbi alkatrésze nem.

Garancia
FErre a termékre 3 év garanciat nydjtunk, mely az eladas napjan 1ép érvénybe.
A garancia érvényét veszti az alabbi esetekben:

- a termék a haszndlati itmutatdban foglaltaktol eltérd modon volt hasznalva
- a ternék {ités, esés ill. nem rendeltetésszert hasznalat kovetkeztében sériilt meg
- a terméken nem engedélyezett javitasok és modositasok kertiltek végrehajtasra

Reklamacios igényével forduljon értékesitdjéhez vagy a TESCOMA szervizkGzpontjainak valamelyikéhez, melyek elérhetosége a

www.tescoma.hu weboldalon talalhato.

Diszit6é krémek
RECEPTEK



Tojasfehérje krém

180 g porcukor, 1 tojasfehérje, néhany csepp citromlé. Elkészités: A cukrot alaposan (legalabb 3x) szitalja at, adja hozz a tojasfehérjét, és
addig keverje, amig sima krém nem valik bel6le. A mi tippiink: Szines krém elkészitéséhez a tojasfehérje krémhez adjon ételszinezéket, €s
alaposan keverje Ossze.

Vajas krém

230 g flzsiros tej, 100 g kristalycukor, 1 vanilia puding (40 g), 350 g vaj, 1 kanal rum, 1 vanilids cukor. Elkészités: A félzsiros tejet,
kristalycukrot és vanilia pudingot allandd keverés mellett forralja fel, majd szorja meg a vanilids cukorral. A langyos pudinghoz fokozatosan keverje
hozza a vajat, majd izesitse a rummal. A vajas krémet szinezheti ételszinezekkel vagy kakaoval

Tirokrém
250 g flzsiros tird (dobozban), 90 g porcukor, 1 vanilias cukor, 100 g vaj. Elkészités: Keverje ki a vajat a cukorral, és fokozatosan adja hozza
a tarot.

Tejszines krém
250 ml habtejszin 33%, 1 habfixald, 1 vanilids cukor. Elkészités: Valamennyi hozzavalot keverjen Ossze, és verje fel habbd, amig a tejszinhab
nemkezd el , hullamokat dobni - nem keményedik meg,



