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Multifunctional mandoline grater / Struhadlo mandoline multifunkéni

Multi-Reibe Mandoline / Rape mandoline multifonctionnelle

Grattugia multi uso multi funzione / Rallador mandolina multiusos

Super ralador multiusos / Tarka wielofunkcyjna

Strihadlo mandoline multifunkéné
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@ INSTRUCTIONS FOR USE

We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying Tescoma. If needed, please
contact your retailer or Tescoma at www.tescoma.com.

CHARACTERISTICS

The multifunctional mandoline grater is excellent for easy and quick grating, slicing and cutting of food.
The 5 replaceable blades and 2 sizes of blade for small and large potato chips are made of high-grade
stainless steel, while the juicer and the other parts of the grater are of resistant plastic. The slicing blades
can be adjusted for a slice thickness of 1-6 mm; the two sizes of vertical blades can be used for small and
large potato chips. Provided with a safety holder for food and a solid folding base with antiskid surface for
comfortable use. The indents on the bottom of the grater guarantee perfect stability in use on vessels of all
common sizes.

BEFORE FIRST USE
Remove the protective foil from the blade of the slicing blade unit and wash all the parts of the grater under
running water or in a dishwasher.

GRATING

Move the arresting lock on the bottom edge of the grater to the left and remove the blade from the grater. Insert
the grating blade and close the lock by moving it to the right (A). Impale the chosen food on the thorns of
the safety holder (B) and grate it by smooth movements in both directions (C).

SLICING

Insert the slicing blade with the smooth or wavy cutting edge into the grater, and adjust the thickness
of the slice by turning the small wheel on the side of the grater (D). Impale the chosen food on the thorns of
the safety holder and slice it by smooth movements in both directions.

CUTTING OF CHIPS

Insert the slicing blade with the smooth cutting edge into the grater, push on the lock next to the small
wheel and pull the small or large vertical blades out of the cutting surface by turning the large wheel (E)
on the opposite side of the grater. The large vertical blades are intended for slicing large potato chips, the small
vertical blades for slicing small potato chips. Impale the chosen food on the thorns of the safety holder and cut the
chips by smooth movements of the holder away from your body. Engage the vertical blades back into
position when you finish cutting.

Grid slicing

Insert the slicing blade with the wavy edge into the grater and set the thinnest blade thickness (1 mm) by
turning the small wheel. Impale the chosen food (fresh cucumber, carrot, etc.) on the thors of the safety
holder and make a slice by a single move away from your body; turn the safety holder with the food
being sliced by 90 degrees before each subsequent move away from your body (F).

JUICING
Remove the upper part from the safety holder and attach the juicer head to the holder (G). Place the juicer
created in this manner on the rim of a suitable vessel and juice citruses as usual.

NOTICE
The stainless steel blades are sharp; be careful when using the grater! Do not use the multifunctional
grater without the safety holder!

Maintenance

Wash and wipe dry after each use; avoid using sharp objects and sand-based agents for cleaning. When
cleaning the vertical blades, fold up the plastic cover and wash the blades under running water. All the
parts of the grater are dishwasher safe.

3-YEAR WARRANTY

A 3-year warranty period applies to this product from the date of purchase. The warranty never covers defects:
- due to improper use incompatible with the Instructions for Use

- resulting from an impact, fall or mishandling

- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product

In case of a justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for a list please refer to
www.tescoma.com.

® NAvOD K POUZITI

Blahopiejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za diivéru projevenou nasi znacce. V pfipadé potieby se
prosim obratte na svého prodejce nebo na firmu Tescoma prostiednictvim www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

Multifunkéni struhadlo mandoline je vynikajici pro snadné arychlé strouhani, platkovani a krajeni
potravin. 5 vyménnych ¢epeli a 2 velikosti ¢epeli na malé a velké hranolky jsou vyrobeny z prvotfidni
nerezavéjici oceli, odstaviiova¢ a ostatni Casti struhadla zodolného plastu. Platkovaci cepele umoziiuji
nastavit silu platku 1-6 mm, dvé velikosti svislych cepeli pfipravu malych ivelkych hranolki. Opatieno
bezpecnostnim drzadlem na potraviny a masivnim skldpécim podstavcem s protiskluzovou tpravou pro
komfortni pouziti. Z&fezy na spodni strané struhadla zarucuji dokonalou stabilitu pfi pouZiti na nddobach
vech obvyklych velikosti.

PRED PRVNIM POUZITIM
1 cepele platkovaciho noze odstrarite ochrannou félii a vSechny dily struhadla umyjte pod tekouci vodou nebo
v mycce.

STROUHANI

Aretacni pojistku na dolni hrané struhadla posuiite doleva a ¢epel vyjméte ze struhadla. Vlozte strouhaci
Cepel a posunutim doprava pojistku uzaviete (A). Na ostny bezpecnostniho drzadla napichnéte zvolenou
potravinu (B) a plynulymi pohyby tam a zpét nastrouhejte ().

PLATKOVANI

Do struhadla vloite platkovaci cepel s hladkym nebo vinitym ostfim, silu platku nastavte otacenim
malého kolecka na bocni strané struhadla (D) Na ostny bezpecnostniho drzadla napichnéte zvolenou
potravinu a plynulymi pohyby tam a zpét naplétkujte.

KRAJENi HRANOLKU
Dostruhadla vlozte platkovaci cepel s hladkym ostiim, zatlacte na pojistku vedle malého koleckaa otacenim

velkého kolecka na protilehlé strané struhadla vysurite z krdjeci plochy malé nebo velké svislé cepele (E).
Velké svislé cepele jsou urceny pro krajeni velkych hranolkd, malé svislé cepele pro krdjeni hranolkii malych. Na
ostny bezpecnostniho drzadla napichnéte zvolenou potravinu a plynulymi pohyby drzadla smérem od sebe
hranolky nakréjejte. Po ukonceni kréjeni zasurite svislé cepele zpét.

MRIZKOVE PLATKOVANI

silu platku (1Tmm). Na ostny bezpecnostniho drzadla napichnéte zvolenou potravinu (salatovou okurku,

mrkev apod.) apohybem od sebe vytvoite platek, pred kazdym dalsim pohybem od sebe pootocte
bezpeénostni drzadlo s platkovanou potravinou o 90 stupii (F).

ODSTAVNOVANI
7 bezpecnostniho drzadla vyjméte horni dil anasadte do néj hlavici odstaviiovace (G). Vytvoreny
odstaviiovac polozte na okraj vhodné nédoby a citrusové plody odtavnéte obvyklym zplsobem.

UPOZORNENI
Nerezové cepele jsou ostré, pouzivani struhadla vénujte zvySenou pozornost! Multifunkéni struhadlo
nepouZivejte bez bezpecnostniho drzadla!

UDRZBA

Po pouZiti umyjte a osuste, k Cisténi nepouzivejte ostré predméty ani cistici prostfedky na bazi pisku. Pi ciSténi
svislych cepeli odklopte plastovy kryt a cepele omyjte pod tekouci vodou. VSechny casti struhadla Ize
myt v mycce.

3 ROKY ZARUKA

Na tento vyrobek je poskytovana 3-letd zéruka, pocinaje dnem prodeje. Zaruka se zdsadné nevztahuje na tyto
pripady:

- vyrobek byl pouzivdn v rozporu s Névodem k pouziti

- z&vady byly zplisobeny tderem, pddem ¢i neodbornou manipulaci

- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény

V piipadé oprévnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré ze servisnich stiedisek,
seznam na www.tescoma.com.

(® GEBRAUCHSANLEITUNG

Wir gratulieren zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir Ihr in unsere Marke gezeigtes Vertrauen.
Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an lhren Handler, bzw. na die Firma Tescoma iiber www.tescoma.com.

BESCHREIBUNG

Die Multi-Reibe ist zum leichten Reiben, zum scheibenweisen Schneiden und Hobeln von Lebensmitteln
hervorragend. 5 austauschbare Klingen und 2 Messereinsitze fiir groe und kleine Pommes-frites sind
aus erstklassigem rostfreien Edelstahl hergestellt, der Entsafter und andere Teile aus robustem Kunststoff.
Die Schneidklingen kénnen fiir eine Schnittstarke 1-6 mm eingestellt werden, die senkrechten Klingen sind fiir
Schneiden von kleinen sowie groBen Gemiisestiften vorgesehen. Mit Sicherheitshalter fiir Lebensmittel
und massivem klappbaren rutschfesten Sockel fiir komfortablen Gebrauch versehen. Die Einkerbungen an der
Unterseite der Reibe garantieren ein perfektes Auflegen auf KochgefdBe samtlicher iiblichen GroRen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
Von der Klinge der Schneidklinge die Schutzfolie abnehmen und samtliche Teile der Reibe unter flieBendem
Wasser, bzw. im Geschirrspiiler abspiilen.

REIBEN

Die Arretiersicherung an der unteren Kante der Reibe nach links verschieben und die Klinge aus der
Reibe herausnehmen. Die Schneidklinge einlegen, die Arretiersicherung nach rechts schieben und schlieBen
(A). Auf die Dorne des Sicherheitshalters das Schneidgut aufstechen (B) und ziigig iiber die Klingen vor
und zuriick reiben (C).

SCHNEIDEN IN SCHEIBEN

In die Reibe den Messereinsatz mit glatter oder wellenformiger Klinge einlegen, die Schnittstarke mit
dem Umdrehen des kleinen Rades an der Seite der Reibe (D) einstellen. Auf die Dorne des Sicherheitshalters
das Schneidgut aufstechen und ziigig iiber die Klingen vor und zuriick in Scheiben schneiden.

POMMES-FRITES-SCHNEIDEN

In die Reibe den Messereinsatz mit glatter Klinge einlegen, die Sicherung am kleinen Rédchen driicken und
mit dem Umdrehen des groBen Riadchens an der Gegenseite der Reibe die kleinen oder groBen senkrechten
Klingen herausnehmen (E). die groBen senkrechten Klingen sind zum Schneiden von groRen Gemiisestiften, die
kleinen senkrechten Klingen zum Schneiden von kleinen Stiften vorgesehen. Auf die Dorne des Sicherheitshalters
das Schneidgut aufstechen und ziigig iiber die Klingen die Stiften schneiden. Nach der Arbeit die senkrechten
Klingen zuriick verschieben.

KREUZ-SCHNEIDEN

In die Reibe den Messereinsatz mit wellenformiger Klinge einlegen und mit dem Umdrehen des kleinen
Radchens die niedrigste Schnitthdhe (1mm) einstellen. Auf die Dorne des Sicherheitshalters das Schneidgut
aufstechen (Salatgurke, Mdhre usw.) und mit dem Abschnitt eine Scheibe schaffen, vor dem ndchsten
Abschnitt den Sicherheitshalter mit aufgestochenem Schneidgut um 90 Grad drehen (F).

ENTSAFTEN
Aus dem Sicherheitshalter den oberen Teil herausnehmen und den Aufsatz des Entsafters aufsetzen (G).
Den Entsafter am Rand eines geeigneten GefdBes legen und Zitrusfriichte wie iblich entsaften.

HINWEIS
Die rostfreien Klingen sind scharf, beim Gebrauch der Reibe hchstens sorgféltig arbeiten! Die Multi-
Reibe ohne Sicherheitshalter nicht verwenden!

WARTUNG

Nach dem Gebrauch abspiilen und abtrocknen, zur Reinigung weder scharfe Gegensténde, noch Scheuersande
verwenden. Zur Reinigung der senkrechten Klingen den Deckel aus Kunststoff abklappen und die Klingen
unter flieBendem Wasser abspiilen. Samtliche Teile der Reibe sind spiilmaschinenfest.

3 JAHRE GARANTIE

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 3 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt. Die Garantie erstreckt sich
grundsatzlich nicht auf folgende Félle:

- anleitungswidrige Produktnutzung

- Sto3-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung

- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. an eine Servicestelle, die
Liste finden Sie auf www.tescoma.com.

@ MODE D’EMPLOI

Nous vous félicitons de I'achat d’un produit Tescoma et vous remercions de la confiance que vous accordez
a notre marque. Pour toute question, veuillez vous adresser a votre revendeur habituel ou directement a la société
Tescoma par l'intermédiaire de son site Internet www.tescoma.com.

Caractéristique

Rape mandoline multifonctionnelle, excellente pour raper, trancher et découper facilement les aliments.
Cinq lames interchangeables et 2 lames pour pommes frites, fabriquées en acier inoxydable de haute
qualité; presse-agrumes et autres éléments en matiére plastique de haute qualité. Les lames peuvent étre
ajustées pour une épaisseur de coupe de 1a 6 mm. Support de sécurité pour les aliments et base massive
inclinable a revétement anti-glisse pour le confort d'utilisation. Les découpes dans la partie inférieure de la rape
garantissent une stabilité parfaite lors de I'utilisation avec des récipients de taille courante.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Enlever la feuille protectrice du couteau et nettoyer tous les éléments de la rape a I'eau courante ou au lave-
vaisselle.

RAPER

Déplacer vers la gauche Iélément de blocage de |'aréte inférieure de la rape et enlever la lame. Insérer la lame
désirée et la bloquer en ramenant le blocage vers la droite (A). Piquer les aiguilles du support sur le légume
a découper (B) et effectuer un mouvement de va-et-vient pour raper (C).

DECOUPE EN FINES TRANCHES

Insérer dans la rape la lame plane ou ondulée désirée et régler 'épaisseur des tranches par rotation de la
petite molette sur le cté de la rape (D). Piquer les aiguilles du support sur le Iégume a découper et effectuer un
mouvement de va-et-vient pour trancher.

DECOUPE DES POMMES FRITES

Insérer dans la rape la lame plane, appuyer sur la sécurité a coté de petite molette et par rotation de la
grande molette du coté opposé de la rape faire sortir les lames verticales de la taille voulue (E). Il est ainsi
possible de choisir deux tailles pour les pommes frites. Piquer les aiguilles du support sur le Iégume a découper
et effectuer un mouvement alternatif pour trancher. Ne pas oublier de ranger les lames verticales aprés
usage.

DECOUPE EN GRILLE

Insérer dans la rape une des lames ondulées et tourner la petite molette pour obtenir la plus faible
épaisseur possible des tranches (1mm). Piquer les aiguilles du support sur le légume a découper (par
exemple cornichon, carotte) et découper une tranche en un mouvement continu. Avant de découper la
tranche suivante, faire pivoter le support avec le légume de 90 degrés (F).

PRESSE-AGRUMES
Enlever la partie supérieure du support de sécurité et y placer la téte du presse-agrumes (G). Déposer
Iinstrument ainsi formé sur le bord d'un récipient convenable et presser les agrumes de la maniére habituelle.

ATTENTION!
Les lames en acierinoxydables sont parfaitement aiguisées, doncaccorder une attention particuliére
al'utilisation. Ne jamais utiliser la rape multifonctionnelle sans le support de sécurité!

ENTRETIEN
Nettoyer et sécher aprés usage, ne pas utiliser de produits ou ustensiles agressifs ou abrasifs. Tous les éléments
de la rape multifonctionnelle peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

3 ANS DE GARANTIE

Ce produit fait I'objet d’une garantie de trois ans a partir de la date de 'achat. La garantie ne couvre toutefois pas
les cas suivants :

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d'emploi

- les défauts sont la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation

- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit

Veuillez adresser toute réclamation éventuelle a votre revendeur ou aux services agréés d'entretien, dont la liste se
trouve sur le site www.tescoma.com.

@ |ISTRUZIONI PER L'USO

(i congratuliamo con voi per I'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie per aver scelto Tescoma. Per qualsiasi
informazione, potete contattare il vs. rivenditore o direttamente Tescoma al sito web www.tescoma.com.

CARATTERISTICHE

La grattugia multi uso multi funzione ¢ ideale per grattugiare, affettare e tagliare facilmente
e velocemente il cibo. Le 5 lame sostituibili e la doppia misura per tagliare piccole e grandi patate sono
prodotte in acciaio inossidabile di ottima qualita, mentre lo spremiagrumi e le altre parti sono prodotte
in plastica resistente. Le lame per affettare possono essere regolate in spessore da 1.a 6 mm; le due misure di
lame verticali possono essere utilizzate per tagliare piccole e grandi patate. Provvista di supporto e solida base
con superficie anti-scivolo per un comodo utilizzo. Le dentellature sul fondo della grattugia garantiscono una
perfetta stabilita se utilizzata all'interno di recipienti di comuni dimensioni.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Rimuovere la pellicola protettiva dalla lama della grattugia e lavare tutte le sue parti sotto acqua corrente 0 in
lavastoviglie.

GRATTUGIARE

Muovere verso sinistra il fermo posizionato sul fondo della grattugia e rimuovere la lama dalla grattugia.
Inserire la lama per grattugiare e chiudere il fermo muovendolo verso destra (A). Infilzare l'ingrediente
scelto sulle spine del supporto (B) e grattugiare con movimenti scorrevoli in entrambe le direzioni (C).

AFFETTARE

Inserire la lama per affettare con I'angolo tagliente liscio o ondulato nella grattugia e regolare lo spessore
ruotando la piccola rotella posizionata sul lato della grattugia (D). Infilzare I'ingrediente scelto sulle spine
del supporto e affettare con movimenti scorrevoli in entrambe le direzioni.

AFFETTARE LE PATATE

Inserire la lama per affettare con I'angolo tagliente liscio nella grattugia, spingere sul fermo vicino alla
piccola rotella e portare le lame verticali piccole o grandi fuori dalla superficie di taglio ruotando la rotella
grande (E) sul lato opposto della grattugia. Le grandi lame verticali servono per affettare le patate larghe,
le piccole per piccole patate. Infilzare lingrediente scelto sulle spine del supporto e affettare le patate con
movimenti scorrevoli sul supporto lontani dal proprio corpo. Rimettere le lame verticali nella loro
posizione originale una volta terminato di affettare.

AFFETTARE CON LA GRATICOLA

Inserire la lama per affettare con l'angolo tagliente ondulato nella grattugia e regolare al minimo lo
spessore (1 mm) ruotando la piccola rotella. Infilzare lingrediente scelto (cetriolo fresco, carota,
ecc.) sulle spine del supporto e affettare con un unico movimento lontano dal proprio corpo; ruotare
il supporto di 90° ad ogni fetta (F).

SPREMERE
Rimuovere la parte superiore dal supporto e attaccare la testa dello spremiagrumi (G). Posizionare
lo spremiagrumi sul bordo del recipiente e spremere succhi come solito.

NOTA
Le lame in acciaio sono taglienti; utilizzare la grattugia con attenzione!
Non utilizzare la grattugia multi funzione senza supporto!

CONSERVAZIONE

Lavare e asciugare dopo ogni utilizzo; evitare I'uso di oggetti taglienti e agenti chimici a base di sabbia per
la pulizia. Quando si puliscono le [ame verticali, piegare il coperchio in plastica e lavare le lame sotto acqua
corrente. Tutte le parti della grattugia sono lavabili in lavastoviglie.

GARANZIA 3 ANNI

Un periodo di garanzia di 3 anni viene applicato a questo prodotto dalla data di acquisto. La garanzia non copre
i sequenti difetti:

- dovuti a uso non compatibile con le Istruzioni per I'Uso

- risultanti da impatto o caduta

- dovuti a riparazioni non autorizzate o alterazioni del prodotto

In caso di reclamo giustificato, contattare il proprio rivenditore di fiducia o uno dei centri servizio; la lista dei centri
servizio & disponibile sul sito www.tescoma.com.

@® INSTRUCCIONES DE USO

Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma. Si lo necesita, por favor
contacte con su proveedor o con Tescoma en www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS

El rallador mandolina multiusos es excelente para rallar, rebanar y cortar alimentos facilmente.
Las 5 cuchillas reemplazables y los 2 tamaiios de cuchillas para patatas finas o gruesas estan
fabricadas en acero inoxidable de primera calidad, el exprimidor y el resto de piezas son de resistente
plastico. Las cuchillas para rebanar pueden ser requladas para obtener un grosor de rodaja de 1 a6 mm; los
dos tamafios de cuchillas verticales pueden ser usados para patatas fritas finas o gruesas. Provisto con un
protector de sujecion de seguridad para alimentos y una sélida base plegable con tratamiento antideslizante
para un comodo uso. Las estrias de la base del rallador garantizan una perfecta estabilidad al usarlo en
recipientes de cualquier tamafio.

ANTES DEL PRIMER USO
Retire las laminas protectoras de las cuchillas y lave todas las partes del rallador con agua o en el lavavajillas.

RALLAR

Mueva el bloqueo del borde de la base del rallador ala izquierda y retire la cuchilla del rallador. Inserte
la cuchilla para rallar y cierre el bloqueo moviéndolo a la derecha (A). Clave el alimento en los pinchos del
protector de sujecion de seguridad (B) y ralle mediante suaves movimientos en ambas direcciones (C).

REBANAR

Inserte la cuchilla para rebanar con el borde ondulado o liso dentro del rallador, y ajuste el grosor de la
rodaja girando la rueda pequeiia del lateral del rallador (D). Clave el alimento en los pinchos del protector de
sujecion de sequridad y rebane mediante suaves movimientos en ambas direcciones.



CORTAR PATATAS

Inserte la cuchilla para rebanar con el borde liso dentro del rallador, presione el bloqueo situado cerca de
larueda pequenia y levante las cuchillas verticales pequeiias o grandes girando la rueda grande (E) hacia el
lado opuesto del rallador. Las cuchillas verticales grandes estan disefiadas para cortar patatas fritas gruesas y las
cuchillas verticales pequefias para patatas fritas finas. Clave el alimento en los pinchos del protector de sujecion
de sequridad y corte las patatas mediante suaves movimientos del soporte hacia fuera. Coloque las
cuchillas verticales en su posicion interior cuando termine de cortar.

REBANADAS ONDULADAS

Inserte la cuchilla para rebanar con el borde ondulado dentro del rallador y ajuste el grosor de la cuchilla
al mds fino (1 mm) girando la rueda pequeia. Clave el alimento (pepino, zanahoria, etc.) en los pinchos
del protector de sujecion de seguridad y rebane con un sélo movimiento del protector de sujecion hacia
fuera; gire el protector de sujecion de seguridad con el alimento 90 grados antes de cada movimiento
posterior hacia fuera (F).

EXPRIMIR

Retire la parte superior del protector de sujecion de seguridad y coloque la cabeza del exprimidor
en el protector de sujecion (G). Sittie el exprimidor en el borde de un recipiente adecuado y exprima como
habitualmente.

AVISO
Las cuchillas de acero inoxidable estan afiladas; sea cuidadoso al usar el rallador. No utilice el rallador
multiusos sin el protector de sujecion de seguridad!

MANTENIMIENTO

Lavar y secar después de cada uso; evite usar objetos afilados o agentes arenosos para su limpieza. Cuando
limpie las cuchillas verticales, cierre la tapa de plastico y lave las cuchillas con agua. Todas las piezas del
rallador son aptas para lavavajillas.

GARANTIA DE 3 ANOS

Una garantia de 3 afios aplicable a este producto desde la fecha de compra. La garantia nunca cubre defectos:
- debidos a un uso inapropiado incompatible con las Instrucciones de Uso

- resultado de un impacto, caida o manejo inadecuado

- debidos a reparaciones no autorizadas o alteraciones del producto

En caso de queja justificada por favor contacte con su distribuidor o con el servicio técnico; para una lista por favor
remitase a www.tescoma.com.

@ INSTRUCOES DE UTILIZAGAO

Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto Tescoma. Obrigado por comprar Tescoma. Se necessario
contacte o seu revendedor ou a Tescoma em www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS

0 super ralador multiusos é excelente para ralar, fatiar e cortar alimentos. As 5 laminas e as 2 para
batatas fritas pequenas ou grandes sdo fabricadas em aco inoxidavel de excelente qualidade,
enquanto que espremedor e as outras pecas sdo em pldstico resistente. As laminas de fatiar podem ser ajustadas
para uma espessura de corte de 1-6 mm; as duas ldminas verticais podem ser utilizadas para batatas fritas de
tamanho pequeno ou grande. Prevenido com um suporte de seguranca para alimentos e uma base com
superficie antideslizante que permite a sua cémoda utilizagao. 0 recorte dentado do fundo do ralador garante
uma estabilidade perfeita na utilizacdo em recipientes de todos os tamanhos comuns.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO
Retire a proteccdo da unidade da ldmina de fatiar e lavar todas as pecas do ralador em dgua corrente ou na
méquina de lavar louca.

RALAR

Mova para a esquerda o fecho de sequranca situado na borda do fundo do ralador e retire aldmina. Insira
aldmina para ralar e volte a fechar movendo o fecho para a direita (A). Coloque o alimento escolhido nos
picos do suporte de seguranga (B) e rale com movimentos suaves em ambas as direcgoes (C).

FATIAR

Insira a lamina de corte ondulado ou liso no ralador, ajuste a espessura de corte desejada rodando o botao
pequeno situado na lateral do ralador (D). Coloque o alimento escolhido nos picos do suporte de seguranca
e fatie com movimentos suaves em ambas as direcgdes.

BATATAS FRITAS

Insira a lamina de corte ondulado no ralador, carregue no fecho préximo do botdo pequeno e puxe as
laminas pequenas ou grandes de corte vertical para a superficie de corte rodando o botao grande (E) no
lado oposto do ralador. As Idmina grande de corte vertical destina-se a obter batatas fritas grandes, as laminas
pequenas de corte vertical para obter batatas fritas pequenas. Coloque o alimento escolhido nos picos do suporte
de seguranca e corte as batatas fritas com movimentos suaves em direccao contraria a do seu corpo.
Coloque as laminas verticais na posi¢ao inicial quando terminar de cortar.

REDE DE FATIAR

Insira alamina de fatiar com o lado ondulado no ralador e posicione aespessura de corte mais fina
(1 mm) rodando o botao pequeno. Cologue o alimento escolhido (pepino, cenoura, etc.) nos picos do
suporte de seguranca e fatie com movimentos tinicos na direcgao contraria a do seu corpo; vire o suporte
de seguranca com o alimento a fatiar cerca de 90 graus antes de cada movimento subsequente contrério ao seu
corpo (F).

ESPREMEDOR
Retire a parte superior do suporte de seguranca e encaixe a cabeca do espremedor ao suporte (G).
Coloque o espremedor no bordo de um recipiente adequado e esprema os citrinos como habitualmente.

ATENGAO
As laminas em aco inoxidavel sdo muito afiadas; tenha especial cuidado quando utilizar o ralador!
Nao utilize o ralador multiusos sem o suporte de seguranca!

MANUTENGAO

Lavar e secar muito bem sempre apés cada utilizagao; evitar utilizar objectos afiados e detergentes a base
de areia para limpar. Quando limpar as [aminas verticais, coloque as capas plasticas e lave em dgua corrente.
Todas as pegas do ralador podem ir a maquina de lavar louca.

3 ANOS DE GARANTIA

0 periodo de garantia de 3 anos inicia-se na data da compra do produto. A garantia ndo cobre o sequinte:
- utilizagdo inadequada incompativel com as Instrugdes de utilizacao

- danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada

- reparagdes ndo autorizadas e ou alteracdes feitas ao produto

Para reclamacdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de servico Tescoma; para
obter mais informagdes por favor v a www.tescoma.com.

@ INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Gratulujemy zakupu wyrobu Tescoma i dziekujemy za zaufanie do naszej firmy. W razie potrzeby prosimy zwrdcic
sie do sprzedawcy wyrobu lub bezposrednio do firmy Tescoma za posrednictwem www.tescoma.com.

CHARAKTERYSTYKA

Wielofunkcyjna tarka mandolinowa znakomicie ufatwia iprzyspiesza $cieranie, krojenie w plasterki
i rozdrabnianie wszystkich rodzajow zywnosci. 5 ostrzy wymiennych oraz 2 rodzaje nozy do krojenia
drobnych i duzych frytek lub stupkéw wykonano ze stali nierdzewnej o wysokiej jakosci, wyciskacz soku
i pozostate elementy tarki wykonane s3 z wytrzymatego tworzywa. Na ostrzach do krojenia w plasterki mozna
ustawi¢ grubos¢ plasterka w zakresie od 1do 6 mm, dwie wielkosci ostrzy pionowych umotliwiaja przyrzadzenia
frytek lub stupkéw drobnych i duzych. Z zabezpieczajacym uchwytem przytrzymujacym krojong zywnos¢
oraz masywna odchylng podstawa zapewniajaca komfortowe uzytkowanie. Rowki na spodzie tarki gwarantuja
doskonata stabilnosc tarki opartej o krawedzie naczyn wszystkich zwykle spotykanych wymiaréw.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
7 ostrza noza do krojenia w plasterki usunac folie ochronng i wszystkie elementy tarki umyc¢ pod strumieniem
wody lub w zmywarce do naczyn.

SCIERANIE

Bezpiecznik unieruchamiajacy na spodzie tarki przesuna¢ w lewo iwyjac ztarki ostrze. Zatozy¢ ostrze
przeznaczone do Scierania i bezpiecznik przesuna¢w prawo (zamknac). Na trzpieri uchwytu zabezpieczajacego
nakfuc wybrana zywnos¢ (B) i zetrzec ja ciagtym ruchami w kierunku tam i z powrotem (C).

KROJENIE W PLASTERKI
Do tarki whozy¢ néz przeznaczony do krojenia w plasterki, z ostrzem gtadkim lub falistym, grubos¢

plasterkow ustawi¢ obracajac matym kétkiem umiejscowionym naboku tarki (D). Na trzpien uchwytu
zabezpieczajacego naktuc wybrang zywnosc i ciagtym ruchami w kierunku tam i z powrotem pokroic ja
w plasterki.

KROJENIE FRYTEK

W tarce zamocowac néz do krojenia w plasterki z ostrzem gtadkim, wcisnac bezpiecznik obok matego kotka
i obracajac kotkiem duzym umiejscowionym na stronie przeciwlegtej tarki wysunac z pfaszczyzny krojenia duze
lub mate ostrza pionowe (E). Pionowe ostrza duze przeznaczone s3 do krojenia frytek lub stupkow duzych, mate
ostrza pionowe stuza do przygotowania frytek lub stupkow drobnych. Na trzpienie uchwytu zabezpieczajacego
nakfuc wybrana zywnosci ciagtymi ruchami uchwytu w kierunku od siebie przygotowac frytki lub stupki.
Po krojeniu wsunac ostrza pionowe z powrotem.

KROJENIE PLASTERKOW DEKORACYINYCH

W tarce zamocowac néz do krojenia w plasterki z ostrzem falistym i obracajac matym kotkiem ustawic
minimalng grubo$¢ plasterka (1mm). Na trzpienie uchwytu zabezpieczajacego naktu¢ wybrang zywnos¢
(Swiezy ogérek, marchew itp.) i ruchem od siebie odkroic plasterek, przed kolejnym ruchem w kierunku
od siebie obrdci¢ uchwyt zabezpieczajacy z krojona zywnoscia 0 90 stopni (F).

WYCISKACZ SOKU
Z uchwytu zabezpieczajacego wyjac czes¢ gorna i osadzic w nim gtowice wyciskacza soku (G). W ten sposob
zamontowany wyciskacz potozy¢ na krawedzi odpowiedniego naczynia i w sposéb zwykty wycisnac z cytrusow sok.

UWAGA
Noze ze stali nierdzewnej sa bardzo ostre, podczas uzytkowania tarki nalezy zachowac szczegélng
ostroznosc. Zabrania sie korzystania z tarki wielofunkcyjnej bez uchwytu zabezpieczajacego!

MYCIE | CZYSZCZENIE

Po uzyciu umy¢ i wytrze¢ do sucha, do czyszczenia nie stosowac przedmiotéw ostrych lub szorstkich Srodkow
do mycia naczyn kuchennych. Przed czyszczeniem pionowych ostrzy odchyli¢ ostone z tworzywa i ostrza
umy¢ pod strumieniem biezacej wody. Wszystkie elementy tarki mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

GWARANCJA 3-LETNIA

Niniejszy wyrdb objety jest gwarancjq trzyletnia, rozpoczynajac sie z dniem sprzedazy. Gwarangja nie obejmuje:
- wad powstatych w wyniku uzycia wyrobu niezgodnego z Instrukeja uzytkowania

- wad powstatych w wyniku uderzenia, upadku lub nieprawidtowej manipulacji

- wyrobu poddanego nieautoryzowanym naprawom lub zmianom

7 uzasadniong reklamacja prosimy zwrécic sie do sprzedawcy wyrobu lub do dowolnego serwisu wyrobéw firmy
Tescoma, wyszczegdlnionego na stronie internetowej www.tescoma.com.

@ NAVOD NA POUZITIE

BlahoZeldme k zaktpeniu vyrobku Tescoma a dakujeme za déveru prejavend nasej znacke. V pripade potreby sa
prosim obrétte na svojho predajcu alebo na firmu Tescoma prostrednictvom www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

Multifunkéné strihadlo mandoline je vynikajtice pre lahké a rychle strihanie, platkovanie a krajanie
potravin. 5 vymenitelnych cepeli a 2 velkosti cepeli na malé a velké hranolceky si vyrobené
z prvotriednej nehrdzavejticej ocele, odstavovac a ostatné Casti strihadla z odolného plastu. Platkovacie
Cepele umoziuji nastavit silu platkov 1-6 mm, dve velkosti zvislych cepeli na pripravu malych i velkych
hranolcekov. Vybavené bezpecnostnym drzadlom na potraviny a masivnym skldpacim podstavcom
s protiSmykovou tpravou pre komfortné pouiitie. Zarezy na spodnej strane strihadla zarucuji dokonali
stabilitu pri pouZiti na nddobach vetkych obvyklych velkosti.

PRED PRVYM POUZITIM
1 cepele platkovacieho noza odstrarite ochranni féliu a vSetky diely strihadla umyte pod tecticou vodou alebo
v umyvacke.

STRUHANIE

Aretacnui poistku na dolnej hrane striihadla posuiite dolava a cepel' vyberte zo strihadla. Vlozte strihaciu
Cepel a posunutim doprava poistku uzavrite (A). Na ostne bezpecnostného drzadla napichnite zvolenu
potravinu (B) a plynulymi pohybmi tam a spat nastruhajte ().

PLATKOVANIE

Do strithadla vlozte platkovaciu cepel's hladkym alebo vinitym ostrim, silu plétkov nastavte otacanim
malého kolieska na bocnej strane strihadla (D) Na ostne bezpecnostného drzadla napichnite zvolenu
potravinu a plynulymi pohybmi tam a spat naplatkujte.

KRAJANIE HRANOLCEKOV

Do strihadla vlozte platkovaciu cepel s hladkym ostrim, zatlacte na poistku vedla malého kolieska
a otdanim velkého kolieska na protilahlej strane strihadla vysufite z kréjacej plochy malé alebo velké
zvislé cepele (E). Velké zvislé Cepele sti urcené pre kréjanie velkych hranolcekov, malé zvislé cepele pre krdjanie
hranolcekov malych. Na ostne bezpecnostného drzadla napichnite zvolend potravinu a plynulymi pohybmi
drzadla smerom od seba hranolceky nakrajajte. Po ukonceni krajania zasuiite zvislé ¢epele spat.

MRIEZKOVE PLATKOVANIE

Do strihadla vlozte platkovaciu cepel s vinitym ostrim a otacanim malého kolieska nastavte najnizsiu
moznu silu platkov (1Tmm). Na ostne bezpecnostného drZadla napichnite zvolend potravinu (Salatovi uhorku,
mrkvu apod.) a pohybom od seba vytvorte platok, pred kazdym dalsim pohybom od seba pootocte
bezpecnostné drzadlo s platkovanou potravinou o 90 stupiiov (F).

ODSTAVOVANIE
7 bezpecnostného drzadla vyberte horny diel a nasadte do neho hlavicu odstavovaca (G). Vytvoreny
odstavovac polozte na okraj vhodnej nadoby a citrusové plody odstavte obvyklym sposobom.

UPOZORNENIE
Nerezové cepele sii ostré, pouzivaniu striihadla venujte zvysenti pozornost! Multifunkéné strihadlo
nepouZivajte bez bezpecnostného drzadla!

UDRZBA

Po pouZiti umyte a osuste, k Cisteniu nepouZivajte ostré predmety ani istiace prostriedky na baze piesku.
Pri cisteni zvislych cepeli odklopte plastovy kryt a epele omyte pod tecticou vodou. Vsetky casti strihadla
je mozné umyvat'v umyvacke.

3 ROKY ZARUKA

Na tento vyrobok je poskytovand 3-rocné zéruka, pocniic diiom predaja. Zaruka sa zdsadne nevztahuje na tieto
pripady:

- vyrobok bol pouZivany v rozpore s Navodom na poufitie

- z&vady boli spdsobené iiderom, pddom ¢i neodbornou manipuldciou

- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny

V pripade oprévnenej reklamécie sa prosim obrétte na svojho predajcu alebo na niektoré zo servisnych stredisk,
Z0znam na www.tescoma.com.

@ VHCTPYKLUA N0 UCNONb30BAHMIO

Mo3apasnaem ¢ npuobpetenuem ugenus Tescoma v Gnarofapum 3a A0BEpHe, 0Ka3aHHOE HALLEl Mapke.
B cnyuae HeobxogumocTv obpawaiitecb K cBoeMy MpoAaBly WaM B KoMMaHuio Tescoma MocpeAcTBOM
www.tescoma.com.

XAPAKTEPUCTUKA

MynbTudyHKumMOHaNnbHaA Tepka 3ameuatenbHa ANA NPOCTOTO TPEHWA, Hape3KM Ha NOMTUKM
M U3MeNbYeHNA IPOAYKTOB. 5 CMEHHDIX HOXKeli Il HOXU 2X pa3MepoB ANA ManbiX ¥ 60NbLIKX NOMTUKOB
Kapropens @pu W3roToBneHbl M3 NePBOKNACCHON HepKaBeloweil CTanu, COKOBbIKMMANKa
11 0CTasbHbIe YacTil M3 MPOYHOI NAACTMACChI. C MOMOLLbIO N1e3BUA ANIA IOMTUKOB MOXHO BbiGpaTh TONLYMHY
NomMTHKa oT 1 10 6 MM, a B 3aBUCMOCTY OT pa3mepa BepTUKasbHbIX Ne3BMit NOMYYUTb Manble 1 Gonbiune
nomTukm Kapropena dppu. CHabxeHo Ge3onacHbIM fepiKaTenem A1 NPOLYKTOB U MACCUBHON pyuKoii ans
yAo6HOro ncnonb3oBaHmA. BoleMKi Ha HIKHEi! CTOPOHe Tepku 06ecneynBaoT nAeanbHYI0 YCTOYMBOCTD
TIPU UCMI0Nb30BAHMY Ha NOCY/AE BCEX CTaHAAPTHbIX Pa3MepoB.

NEPEA NEPBbIM UCMO/Ib30BAHUEM
( ne3BuA HOXa ANA NOMTUKOB CHUMUTE OXPaHHYI0 MleHKY, 1 Bce YacTv TepKu BbIMOITE 110 NPOTOYHOI
BOAO/1 WAIW B NIOCYAOMOUHOI MaLLIUHE.

TPEHUE

T0BOPOTHDIV NPEOXPAHUTENb HA HIKHEI TPpaHy TepKU MOABUHbBTE BIEBO U BbIHbTE HOX U3 TepKK. BcTabTe
HOX ANA TpeHua, 1, MOABUHYB MpefoXpaHuTenb BnpaBo, 3akpoiite ero (A). Ha cnuupl 6esonacHoro
[epaTens HaKonuTe BbIGpaHHbII NPOAYKT (B), ¥ NNaBHbIMK ABUKEHUAMN BNepefi-Ha3af ero HatpuTe
1AW HapexbTe Ha nomTukn (C).

HAPE3KA HA JIOMTUKW

B Tepky BCTaBbTe HOX JANA NOMTUKOB WA HOMX-BOMHY, TONLUMHY NOMTUKOB OTPerynvupyiite noBopoTom
Manoro Konecvka Ha 6oky Tepku (D). Ha cinubl 6e3onacHoro fepxatens Hakonute BbiGpaHHbIN NPOAYKT
(B), ¥ nNaBHbIMM ABMKEHUAMMU BNiepei-Ha3af HapexbTe ero Ha nomTukn (C).

HAPE3KA KAPTOOENA OPU

B Tepky BCTeBbTe HOM ANA NOMTMKOB C IMajKUM Ne3BueM, HAXMUTE Ha NpefoXpaHuTenb Bo3ne
Manoro Konecuka, v noBopotom G0fbLIOTO Koslecuika Ha MPOTUBOMONOXKHOI CTOPOHE TEpKN BblLBUMHbTE
U3 pexyLLell N0CKOCTY Manble i 60bLune BepTUKanbHble ne3sus (E). bonblive BepTikanbHbie ne3sus
npefHasHaueHbl AnA Pe3Kkit GONbLUMX NOMTUKOB KapToQens, Marnble Ne3BUA — ANA ManeHbKIX IOMTUKOB.
Ha cnuubl Gesonactoro Aepxatens Hakonute BbiGpaHHbI MPOAYKT, Vi NMAABHLIMU ABINKEHUAMY
Aeparens ot cebs HapexbTe TomMTUKiA. [10CTIe OKOHUAHUA Pe3Ki 3aAABUHBTe Nle3Bus 06paTHo.

KYBUKOBAA HAPE3KA

B Tepky BnoXuTe HOMX ANA NOMTUKOB C BONHWCTbIM e3BMEM, 1 MOBOPOTOM Masnoro Konecuka
0Tperynupyiite TONWMHY NOMTUKOB Ha MUHUMaNbHO Bo3MoXHYlo (1 mm). Ha cnnupl GesonacHoro
Zepxarens Hakonute BblOpaHHblii NPoAyKT (oOrypew, MOPKOBb W T.A.), U MNABHbIMU ABIKEHUAMM
nepatens or ceba oTpexwTe NOMTUK, Nepes KaXAbM CrefyloLuM ABIKeHneM 0T cebs moBepHuUTe
6e3onacHblil fepatenb ¢ npoaykTom Ha 90 rpapycos (F).

BbI)KMMKA COKA

113 6e3onacHoro Aepxatens BbIHbTe BEPXHIOI0 YacTb 1 HaleHbTe Ha Hee roNoBKY COKOBbIKMMATENs
(G). MonyunBLLKiACA COKOBBIXMUMATENb MONOXMTE HA Kpail NOAXOAALIEA eMKOCTH, U LMTPYCOBble BblXMeTe
00bIYHbIM CNOCOOOM.

NPEAYNPEXEHVE
HepxaBelowe HOXM O4YeHb OCTpble, WCMOMb3yiiTe TepKy C MOBbILIEHHOH OCTOPOXHOCTbIO!
MynbTudyHKUMOHaNbHYI0 TepKY He UCnonb3yiiTe 6e3 GesonacHoro fepiarens!

yxon

Mocne ncnonb3oBaHuUA BbIMOIATE U BbITPUTE, N1 MbITbsA He UCMOMb3yiiTe 0CTpble NPeAMETbI 1 abpa3uBHble
yncTAMe cpecTsa. Mpu MbiTbe BepTUKaNbHbIX fe3Bil OTKPOITe MAACTMAccOBYI0 KPbIWIKY U Ne3Bua
BbIMOIITE N0J, NPOTOYHOI BOAOI. Bce YacTi TepKi MOXHO MbITb B TOCYJ0MOEYHON MaLUKHe.

TAPAHTUA 3 TOAA

[laHHoe u3enve umeeT 3-NeTHuiA rapaHTUiHbIA NepuoA oT AaTbl npuobpeTeHua. fapaHTUA He pacnpocTpaHaeTca
Ha cniefiyloLLve cnyyan:

- v3penve 6bINo MCNONb30BaHO C HapyLueHnem MHCTPYKLIMM NO CONb30BaHUI0

- feeKTbl, 06ycnoBREHHbIe YapOM, NajieHeM UK HenpaBUbHbIM 06paLLeHem

- U3envie NoABEPINIOC HeaBTOPU3MPOBAHHOMY PEMOHTY W U3MeHeHIo

B cnyuae obocHoBaHHoii peknamaLuu obpaLuaiitech K Baluemy NPpoAaBLY WK B OAUH U3 CEPBUCHBIX LiEHTPOB,
CNICOK pa3melLieH Ha Www.tescoma.com.

www.tescoma.com stainless steel

EIRNE L

PAP GUARANTER

Tescoma s.r.0. - U Tescomy 241, 760 01 Zlin - Ceské republika; Distribuito da: Tescoma spa - Cazzago S. Martino (BS) - Italia
Distribuido por: Tescoma Espafia, S.L. Cif: B-53630646; Distribuido por: Tescoma Portugal, Lda

Dystr.: Tescoma Sp.z 0.0, Wroctawska 33D, 55-095 Dtugoteka, Polska; Dovozca: Tescoma s.r.o. - Slovenska republika
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