Hasznalati utmutato

Leiras

1 Markolat

2 Adagolo

3 Dugattya

4 Tartaly

5 Markolat anya

6 Nyomogytiri/fivoka anya

7 Nyomogyliri
8 Diszit6 fivoka

Tésztanyomo
A dugattytit forgassa el uigy, hogy annak fogai a markolat iranyaba alljanak (1), és hiizza ki a tartalybol (2).

Csavarja le a nyomogytir(i anyajat, €s a tartalyt toltse meg hengerre formazott tésztaval (3).
A kivalasztott nyomogytirtit helyezze a kupakba (4), és csatlakoztassa a tartalyhoz (5).

A dugattyt fogait forditsa vissza az adagolés markolathoz(6).

Vajas- és sajtos kekszek
Vajas kekszek elkészitéséhez az adagolot allitsa a markolattal parhuzamos allasba (7). Nagy kekszek készitéséhez az adagolot csisztassa
jobbra (8).

A nyomot allitsa egy nem kikent tepsire, és addig nyomja a markolatot, amig az elsd adag tészta ki nemjon. Az elso adagot tavolitsa el, és a
nyomogyiirtit tisztitsa meg.

A markolat lenyomasaval nyomja ki a kekszet a tepsire, a nyomot emelje fel, és azonos modon készitsen tovabbi kekszeket (9).

Diszité
A tartalyt toltse meg tojasfehérje habbal, behiitott tejszinhabbal, finom kré mmel vagy szendvicskrémmel (10), és helyezze fel a kivalasztott
diszit6 fivokat (11).

Etelek disztése
Az adagoldval valassza ki az adag nagysagat, s ismételten nyomja meg a markolatot (12). A folyamatos diszités érdekében a dugattyit
forgassa el igy, hogy annak fogai ne alljanak a markolat irdnyaban, és nyomja folyamatosan (13).

Figyelem: A diszitobe kizarolag annyi alapanyagot t6ltson, amit azonnal felhasznal, a nem felhasznalt toltet felmelegszik, tomorebbé és nehezebben
kezelhet6vé valik.

Karbantartas
Szedje szét a tésztanyomot/diszitdt, majd valamennyi alkatrészEt mossa el és sziritsa meg. Vizsugar alatt mossa hétkoznapi tisztitoszerekkel, ne
hasznaljon agressziv vegyszereket, éles targyakat vagy homok alapu szereket. Ne tisztitsa mosogatégé pben.

Receptek
Tésztanyomo

Vajas keksz

Hozzavalok 2-3 tepsihez: 420 g finomliszt, 250 g puha vaj, 150 g porcukor, 3 tojassargaja

Elkészités: A puha vajbdl, tojassargajabol, lisztbol és cukorbol készitsen tésztat, €s toltse meg vele a nyomot. Figyelem, a tészta ne legyen
lehiitve! A lehiittt, nem kikent tepsire helyezze a vajas kekszeket. Siisse 160 °C-on nagyjabol 15-20 percig, a kekszeket melegen vegye le a
tepsirol.

Sajtos keksz

Hozzavalok 2-3 tepsihez: 200 g finomliszt, 200 g ndvényi sitozsiradék, 200 g reszelt kemény sajt (pl. edami), egy csipetnyi s6 és komény
Elkészités: A lisztb6l, ndvényi zsiradékbol és finonrra reszelt sajtbol készitsen sima tésztat, €s t6ltse meg vele a nyomot. A nyomdba helyezze be a
kivalasztott nyomd gytirtit, az adagolét allitsa nagy keksz allasba, és nem kikent tepsire helyezze a sajtos kekszeket. SiitGbe valo behelyezEs elott a
kekszeket kenje meg a felvert tojassal, €s szorja meg soval, kéménnyel. Siisse 160 °C-on nagyjabol 15-20 percig, a kekszeket melegen vegye le
a tepsirol.



Sajtos rad

Sajtos rud készitése esetén a sajtos keksszel megegyez0 tésztat hasznaljon, és valassza a hullamos széli rudak készitésére szolgald nyomo gytirtit
(14). A markolat ismételt megnyomasaval helyezzen hosszi rudakat a tepsire (15), melyeket kenjen meg a felvert tojassal, €s szorja meg soval,
kéménnyel (16). Siisse 160 °C-on nagyjabol 15-20 percig, a rudakat melegen vegye le a tepsirdl.

Diszitoé

Habcsok

Hozzavalok 2 tepsihez: 120 g porcukor, 60 g finormra reszelt kdkusz, 30 g zsemlemorzsa, 2 tojasfehérje

Elkészités: A tojasfehérjét keverje 6ssze a cukorral, és g6zolés mellet verje habba. Tegye flre, és dvatosan adja hozzi a kdkuszt és
zsemlemorzsat. A tartalyt tolise meg a még meleg keverékkel, helyezze fel a nagy csillag formaja nyilassal rendelkez6 diszitd fivokat, és
csatlakoztassa a tartalyhoz (17). A dugattyit forgassa el iigy, hogy annak fogai ne a markolat iranyaba alljanak, és a dugattya szakaszos
megnyomasaval helyezze a habesokokat a siitdpapirral ellatott tepsire (18). Stitobe valo behelyezes elott a habesokokat hagyja allni 60 percig,
majd stisse 120 °C-on nagyjabol 15-20 percig.



