Hasznalati utasitas

Az elsé haszélat elbtt a szilikon formét mossa el, szaritsa meg és alaposan kenje ki étkezési zsiradékkal, mint idedlis zsiros alapot a DELICIA 300
ml Siitéformaba valo olajat (term.sz 630687) ajanljuk, kérvényezze az eladdjanal. A format csak abban az esetben kenje Ujra, ha pl. gyakran
tisztitotta mosogatdban vagy szaraz tésztabol készilt ételek siitésénél.

Siités gaz-, elektromos- és légkeveréses siitoben

A format az étellel mindig a megfeleld alatéten helyezze a siitGbe, racson, tepsin és has. Toltse meg egyenletesen, az ételeket hasonloan stisse, mint
a klasszikus formaknal, a szilikonos formaban a siités idotartama rovidebb lehet, mint a klasszikus formaknal. A kész ételt forditsa ki a formabdl a
forma rugalmas aljanak megnyomasaval.

Karbantartas

Ne tisztitsa abraziv tisztitdszerekkel, erds szennyezodés esetén aztassa be, mosogatoban vald tisztitasra alkahmas.

Figyelmeztetés

Az res format ne melegitse, a format mindig megtltve helyezze a siitobe! Ne tegye ki kozvetlen hoforrasnak, langnak és has. Az ételt soha ne
szeletelje kozvetleniil a formaban, ne hasznaljon éles fémeszkozoket. Az anyag esetleges szinvaltozasa nincs hatassal a termék hatékonysagara sem
az egészségligyi biztonsagra és nem képezheti reklamacio targyat.

Recept

DELLA CASA Grissini szelet forma

Hazi grissini szeletek

Hozzavalok 24 szelet elkészitéséhez (3 forma): 250 g simaliszt, 150 ml langyos viz, 30 ml oliva olaj, 10 g fiiss €leszt6, 10 g s6.

Eljaras: Az éleszt6t engedje fel vizben, adja hozza a t6bbi alapanyagot és készitse el a tésztat, majd hagyja a talban kelni. A tésztabol sodorjon

kb. 0,5 cm vastagsagu palcikakat és vagjon ki beldle kb. 1 cmszles és 25 cm hosszi palcikakat. Az elkészilt grissinit helyezze szEt a forma
feliletén és stisse 190 C fokon kb. 20 percig.

Jo otlet: a tésztahoz hozzaadhat aprora vagott rozmaringot vagy szaritott paradicsomot, a siités elott kenje meg a grissinit vizzel €s szorja meg
vastagon sdval vagy szezammal, koménymaggal, makkal és has.

A gluténmentes haz grissinit az el6z0 recept alapjan készitse el, a simalisztet helyettesitse 270 glutén mentes liszttel.



