Hasznalati utasitas
Leiras

1. Mér6edény (250 mi)
2. Fed6kupak

3. Szirényilas fed6vel
4. Habver0 tarcsa

5. Habver6 bot

6. Fogantya
Vaj készitése

Hozzavaldk: 250 ml szobah6mérsékletii habtejszin (33 % zsirtartalmil), 1 kandl szobahdmérsékletli tejfol, csipet s6 és fiiszerndvények izlés
szerint

Leiras

1. A habtejszint a kanal tejfollel verje fel a habver6 segitségével kb. 2 perc alatt. Amint a habverd tarcsa nehezebben kezd forogni, az edényben
elkeészilt a vaj.

2. A szironyilason keresztiil ontse le a keletkezett frot, ami fogyaszthatd egészséges italkent, vagy felhasznalhat6 kiilonféle ételek készitéséhez.
3. Nyissa ki az edény fedelét, ntson hozza kb. 100 ml hideg vizet, zI€s szerint sot, vagy fliszernovényeket.

4. Az edényt zarja le és rovid ideig a habver6 segitségével tjra verje fel az egészet.

5. A sziir6nyilason keresztill ontse le a felesleges vizet a maradék roval egytitt.

6. Nyissa ki az edényt, a vajat kanal, vagy kenOkés segitségével szedje ki és helyezze a vajtartoba, vagy mas megfeleld edénybe.

7. Az igy készitett vaj hiitdben legalabb 7 napig friss marad.

Tipp: A DELLA CASA vajtart6 (term.sz 643142) akar 200 g friss vaj tarolasara is alkalmas, keresse eladojanal.

Figyelmeztetés: A friss hazi vaj tarolas soran kis mennyiségii vizet €s ot engedhet ki, amit szikség esetén elég leonten.



