Hasznalati utasitas

A szilikon formét az els6 hasznalat elétt mossa meg, széritsa meg és alaposan kenje ki étzsirral, mint idealis hozzavalét a DELICIA 300 ml forméba
valo étolajat ajanljuk (term. sz. 630687), kérvényezze a sajat eladojanal. A format (jbol csak abban az esetben kenje ki, ha pl. gyakran tisztitja
mosogatoban vagy szaraz tésztabodl késziilt ételek siitésénél.

Siités gaz-, villany- és légkeveréses siitéhen

Az étellel megtoltott format mindig megfeleld alatéten, racson, siitdlapon és has. helyezze a siitobe. A formit toltse meg egyenletesen és az ételt
stisse hasonloan, mintha hagyoméanyos format hasznalna, a szilikon forma hasznlataval a siités ideje lervidiilhet. Ha elkészilt, 6vatosan nyonyja
meg a forma rugalmas aljat és az ételt boritsa ki.

Karbantartas

Ne tisztitsa abraziv tisztitdszerekkel, erds szennyezés esetén aztassa be, alkalmas mosogatoban valo tisztitasra.

Figyelmeztetés

Az ires format ne melegitse, a format mindig megtltve helyezze a siitobe! Ne tegye ki kozvetlen hoforrasnak, holemeznek, langnak és has. Az
ételt soha ne szeletelje kozvetleniil a formaban, ne hasznaljon éles fémeszkdzoket. Az anyag esetleges szinvaltozasanak nincs hatasa a
hatékonysagara vagy egészségiigyi biztonsagossagara és nem képezheti reklamacio targyat.

Recept

Haz cukrasz piskota

HozzAvalék 15 piskétihoz (1 forma): 70 g simaliszt, 40 g porcukor, 2 kisebb tojas, %2 csomag vanilias cukor, £l csomag siitdpor, csipetnyi so.

Eljaras: A tojas sargajat keverje habosra a 30 g cukorral és vanilias cukorral. Kiilon keverjen habot a tojas fehérjébdl a maradék 10 g cukorral
és csipetnyi soval. A fehérje habot keverje Ossze a sargajabol késziilt habbal és adjon hozza siitdporral Gsszekevert lisztet. Az elkészitett tésztat a
diszitofejjel ellatott habzsak segitségével helyezze a kikent formaba és stisse 180 C fokon kb. 12 percig.

A gluténmentes cukrasz piskotat az eloz0 recept szerint készitse el, simaliszt helyett hasznaljon 75 g gluténmentes lisztet 15 g kukorica
keményitovel Gsszekeverve.

Jo otlet: Siités elott a cukrasz piskotat szorja meg vanilias cukorral.

Hozzavalok 15 banan siiteményhez (1 forma): 105 g atszitalt simaliszt, 75 g faj, 3 tojas, 225 ml viz

Eljaras: A felszeletelt vajdarabokat helyezze a kuktaba, ontse fel vizzel és forralja fel. Amint a keverék formi kezd, adja hozzi az 6sszes lisztet
egyszerre, allandoan keverje, mig a keverék mar nem tapad a kukta szEéléhez. Ekkor vegye le a kuktat a gaztlizhelyrdl és keverje tovabb, hogy
lagy tészta j6jj6n [étre, melyet hagyjon kb. 5 percet pihenni. Majd a keverékhez kis adagokban adja hozza a felhabart tojasokat, keverje addig,
mig a tészta nem lesz teljesen sima és csillogd. A diszitéfejjel ellatott habzsak segitségével a tésztat helyezze a kikent formaba és siisse 180 C
fokon kb. 30 — 35 percet.



Jo otlet: A kihiilt banan siteményeket hosszaban vagja ketté, toltse meg karamellas vagy vanilias krémmel és diszitse mogyords vagy tejszinhabos
csokoladé ontettel és has.



