Hasznalati itmutato6

Leiras

1. Csirkecomb €s csirkeszamy tartd

2. Allvany a csirkére

3. Rost a koretnek

5. Sit6 edénye

Siité osszeallitasa

A siité edényébe helyezze bele az allvanyt (1) és tegye ra a rostot (2).
Egész csirke elkészitése korettel

A rost nyilasan keresztiil toltsén az edénybe cca 300 ml vizet (3).

A megtisztitott €s beliilrdl megsozott csirkét helyezze az allvanyra (4) €s a roston teritse szét a felapritott koretet, pl. burgonyat, zoldséget stb. (5).

A csirkét és a koretet is kenje be felolvasztott, fliszerezett vajjal (6) és stisse siitoben 160 °C-on cca 90 percig, a csirke nagysagatol fliggden.
Siités kozben kenegesse a csirkét és a koretet is a levével (7).

Jo otlet

A csirke borban vagy sorben vald elkészitéséhez a tartalyba toltson eloszor 100 ml bort vagy sort (8).

Csirkecomb vagy csirkeszamy készitése

A vizzel feltoltott siitdre (300 ml) helyezze fel a tartot (9) €s annak nyilasaiba akassza fel a bepacolt szarmyakat (10) vagy combokat (11).
A szarnyakat 160 °C-on cca 60 percig siisse, a combokat cca 70 percig, siités kzben kenegesse a hust is €s a koretet is a lével
Hasznilat

Minden tipust siitébe alkalmas: villany, gaz, holégbefiivasos. Az tires csirkesiitot ne melegitse fel! Ne hasznaljon benne fém eszk6zoket €s ne
vagjon a siitoben!

Tisztitas

Altalinos tisztitdszerrel mossa miutan teljesen kihiilt. Keriilie a drétszivacs valamint stroloszerek hasznalatat. Erds szemnyezidés esetén aztassa
be. Mosogatogépbe alkalmas, de a tokéletes finkcio €s megjelenés megbrzése érdekében a mosogatogeép hasznalatat korlatozza.



