Hasznalati utmutato

Leiras

Kétoldalas kiszird

Prés

Receptek (12 muffin)

Muffinok omlés tésztabol: 140 g novényi zsiradék siitéshez, 220 g sima liszt, 40 g porcukor, 2 tojassargaja, egy csipet so.
Muffinok puha tésztabol: 180 g rétesliszt, 65 g vaj, 75 g porcukor, | tojas, 7 g vanilids cukor, egy csipet so.

Gytrja ki alaposan a tésztat, és hagyja minimum 2 dréat a hiitbben pihenni.

Muffin késztése
Sodorjon a tésztabol kb. 2-3 mm vastagsagh szeletet, €s szirjon ki belole egyenes vagy hullimos szlii karikakat (1. abra).

Helyezze a hullamos szélii karikat a muffin nyilasra, helyezze a kozepébe a prést, nyomja nagyon gyengéden lefelé, és formazzon muffint (2. ébra).

Helyezze az egyenes szlii karikat a nyilasra, eloszor formazzon a kezével nagyon gyengéden muffin formét, és csak ezutan formazza a préssel.
Helyezze az igy formazott ,muffin kdzepébe a prést, nagyon gyengéden nyomja lefelé, és formazza meg a muffint.

A siitobe helyezeés elott szurkodja at néhany helyen a muffin aljat villaval

Stisse a kész muffinokat muffin stitéformaban 10- 15 percig 165 °C-ra elémelegitett stitoben. Hagyja a megsiilt muffinokat a t6ltés elott a formaban

Jo tipp: A muffinokat toltelékkel egytitt is megsiitheti, pl. mazsolas tiros keverékkel, hisos téltelékkel és has.

Ajanlott muffin formak

623220 DELICIA Muffin forma 6 adagos 26x18 cm

623222 DELICIA Muffin formma 12 adagos 34x26 cm
623560 DELICIA GOLD Muffin forma 12 adagos 39x28 cm

Karbantartas
A kiszr6 €s a prés mosogatdgépben moshato.



