Hasznalati utasitas

Az elsé haszélat elbtt a szilikon format mossa el, szaritsa meg és kelloképpen kenje ki étkezési zsirral, idedlisként javasoljuk a DELICIA Olaj
stitdformakba 300 ml (art. 630687.00) termékiinket, kérje markaboltjainkban. A forméat Ujra csak szikség esetén kenje ki tijra, pl. gyakori
mosogatogépbeni tisztitas soran vagy szaraz tésztakbol valo siités elott.

Siités gaz-, villany- és holégkeveréses siitében

A format a tésztaval mindig megfelelo alatéten helyezze a siitbe, tepsin, racson vagy hasonlon. A tésztat toltse ki egyenletesen, és siisse a
klasszikus formakban valo siitéshez hasonld mddon, a siitési id6 a szlikonformaban rovidebb lehet, mnt a klasszikus formakban. A kész tésztat a
forma rugalmas aljara mért enyhe nyomassal tisse ki.

Karbantartas

Ne mossa abraziv (koptato) eszkozokkel, nagyfoku szennyezodés esetén dztassa be. Alkalmas mosogatogeépbe.

Figyelmeztetés

Az ires format ne hevitse, csak megtdltve tegye siitobe! Ne tegye ki kozvetlen honek, nyilt lingnak, ne rakja f0zdlapra, stb. Az ételt soha ne
szeletelje kozvetleniil a formaban, ne hasznaljon éles fémeszk6zoket. Az anyag esetleges elszinezodése nincs kihatassal a funkciora vagy az
egeészségre és nem képezheti reklamacio targyat.

Recept

Hazi bagett

HozzAvaldk 6 bagetthez (1 forma): 330 g bizafinomliszt, 25 g rozsliszt, 250 ml langyos viz, 12 g friss élesztd, /> evokanal méz, 2 evokanal s6;
1 tojassargaja a kenéshez

Elkészités: Keverjen 0ssze 2 kanal buzalisztet, 100 ml vizet és 12 g éleszt6t, és hagyja 10 perc alatt felfutni, majd keverje 6ssze a maradék

Osszetevovel — gylirjon tésztat €s hagyja megkelni. A tésztat valassza 6 egyenld részre, formazza bagett alakura, tegye a formaba és siités elott
hagyja még 15 percig kelni. A bagetteket kenje at tojassargajaval és stisse 200 °C-on 20 percig,

A gluténmentes hazi bagetteket készitse az el6z6 recept szerint, a bliza- €s rozslisztet helyettesitse 450 g univerzalis gluténmentes keverékkel.
A gluténmentes bagetteket stisse 20 percig 200 °C-on, majd csokkentse 180 °C-ra és 10 perc alatt stisse készre.

Jo otlet: A készre siités eltt a bagettek tetejét vagdalja be és szorja meg durvara daralt soval, koménnyel, szezammaggal, makkal vagy
hasonléval



