Receptek

42 raviolini vagy 20 ravioli elkészitéséhez (2 forma)

Tészta

Hozzavaldk: 200 g semolina liszt vagy 00 simaliszt, 2 tojas, viz.

Eljaras: A lisztet keverje 6ssze a felkevert tojassal és egy kis vizzel, készitsen nem ragados tésztat, csomagolja be élelmiszer foliaba és hagyja
pihenni a hiitdben legalabb egy orat. Az elkészitett raviolit vagy raviolinit f6zze sds vizben még 2 percet azutan, hogy a viz felszinére isszanak.

Spenéttal és ricotta sajttal toltott ravioli / raviolini

Toltelék: 150 gricotta sajt, 50 g leveles spendt, reszelt parmezan, 2 kanal vaj, fliszer, s6.

Eljaras: A spenotot rovid ideig resztelje vajon, hagyja fonnyadni és csepegtesse le. A lecsepegtetett spenotot vagdalja aprora és keverje dssze
ricotta sajttal és reszelt parmezannal.

Talalasi otlet: Csepegtessen ra oliva olajat és szorja meg parmezannal.

Daralt hissal t6ltott ravioli / raviolini

Toltelék: 150 g daralt marhahtis, 1 hagyma, reszelt parmezan, oliva olaj, szaritott oregand, so, fliszer.

Eljaras: a hust piritsa meg olajon aprora vagott hagymaval, adjon hozza szaritott oreganot, reszelt parmezant, s6zza meg, fliszerezze meg és
alaposan keverje Gssze.

Otlet a martashoz: Ontse meg bazsalikomos és fokhagymés paradicsom szdsszal és szorja meg reszelt parmezannal

Gomba piirével toltott ravioli / raviolini
Toltelék: 200 g sampinyon gommba, 1 nagy fej hagyma, reszelt parmezan, oliva olaj, so, fliszer.

Eljaras: A sampinyon gombat a hagyméaval vagja mixerrel aprora, egy kis oliva olajon piritsa szirazra, a piiréhez adjon parmezant és keverje
Ossze.

Otlet a martashoz: Ontse meg parmezanos tejszines — sajtos martassal.

Batata piirével toltott ravioli / raviolini

Toltelék: 1 nagyobb batata (kb. 200 g), zsalya ag, reszelt parmezan, citrom, s6, fiiszer.

Eljaras: A batatat hamozza meg, szeletelje fel kis darabokra és f6zze meg puhdra vizben vagy fozetben belehelyezett zsalya aggal. A zsalya agat
vegye ki, a batatat szije le, ziizza Gssze, piritsa meg serpenyon, mig a viz teljesen el nem parolog €s a piirébe keverjen egy kanal reszelt

parmezant.

Otlet a martashoz: Ontse meg olvasztott vajjal aprora vagott zsalyaval, csepegtesse meg citromiével és szorja meg reszelt parmezannal.



Ricottaval és mascarponeval toltott édes ravioli / raviolini

Tészta: Jarjon el hasonldan, mint az el6z6 recepteknél, a tésztahoz adjon hozza maximum 2 kanal kakadt.

Toltelék: 60 gricotta sajt, 60 g mascarpone sajt, 20 g porcukor, 1 kiskanal kakad.

Eljaras: Keverje Ossze a ricottat €s mascarponét, adjon hozza kakadt €s cukrot, mindent keverjen 6ssze €s hagyja kihiilni a hiitdben.

Otlet a martashoz: Talalia csokoladé- vagy gyiimbles ontettel és szeletelt gytmblessel.

Jo otlet: A hussal, sajttal vagy zoldséggel tolt6tt ravioli kivaldan illik levesekbe és fozetekbe.



