Hasznalati utmutato

Els6 hasznalat elott )
Az format mossa el és szaritsa meg, fijja be DELICIA olajjal siit6formakba (kod 630687), vagy kenje ki étkezési zsiradékkal. Szikség szerint
kenje ki a format minden siités elott.

Hasznalat

Elektromos, gaz és holégkeveréses siitobe is alkalmas. Az iires format ne hevitse, a tésztat toltse legfeljebb 3 cmrre a forma felsd szElétol. A kész
kuglofot forditsa ki a formabol és hagyja kihtini. Ha siités utan a kuglof nem fordul ki a formabdl, helyezze a format fejjel lefelé az aszalra, takarja
le nedves konyharuhaval és kb. 10 perc utan vegye le a kuglofidl. A kuglofot soha ne szeletelje kozvetlentil a formaban, €s ne hasznaljon ffm
eszkozoket.

Karbantartas

Miutan kihtilt, mossa el hagyomanyos tisztitoszerrel, keriilje a drotszivacs, €les fémeszkozok és stirold hatasu tisztitoszerek hasznalatat, eros
szennyezOdés esetén a format aztassa be tiszta vagy mosogatoszeres vizbe. Mosogatogépbe alkalmas. Figyelmeztetés: A forma tokeletes
kiilsejének hossztavii megdrzése érdekében ajanlott a folyd viz alatti mosogatdszeres, valamint a mosogatogépben vald tisztitast korlatozni.

3 év garancia
A garancia nem vonatkozik a Hasznalati utmutatoval ellentétes hasznalatbol eredd hibakra valamint a tapadasmentes felillet mechanikai sériilésére,
karcolasokra és has.

Recept

Haz kuglof

Hozzavalok: 250 g fldaraliszt, 250 g porcukor, 100 ml olaj, 100 ml tej, 20 g vanilids cukor, 6 g siitdpor, 4 tojassargaja, 4 tojas felvert habja,
csipet reszelt citromhé;.

Leiras: Keverje habosra a tojassargajat a porcukorral, vanilids cukorral és olajjal. Fokozatosan keverje hozz a siitoporral elkevert lisztet, majd a
langyos tejet és végiil a felvert habot is. A siitoformat helyezze a tepsire, kenje ki zsiradékkal , ontse bele a tésztat és 160 °C-on kb. 60 percig
stisse.



