
Használati útmutató

Biztonsági előírások

Első használat előtt olvassa el az útmutatót és őrizze meg.

FIGYELMEZTETÉS - Tűz, áramütés és a súlyos sérülések kockázatának csökkentése érdekében: csökkent fizikai vagy szellemi képességekkel
rendelkező vagy tapasztalatlan személyek  (beleértve a gyerekeket is) csak felügyelet mellett használhatják a készüléket, vagy ha ismertették velük
a készülék biztonságos használati módját, és tisztában vannak az esetleges veszélyekkel. Gyerekeknek tilos a készülékkel játszani. A készüléket
egyenes és stabil, hőálló felületen használja. A készülék csak akkor használható, ha mindkét szárnya helyesen van felhelyezve. A grillező lapok
hőmérséklete használat közben nagyon magas, tartsa be a használati útmutató előírásait. A levegő megfelelő áramlásának biztosítása érdekében a
grill körül hagyjon legalább 10–15 cm szabad helyet. Ne tegye a grillt villany- vagy gáztűzhelyre, felmelegített sütőbe, sem ezen fogyasztók
közelébe. Ügyeljen arra, hogy használat közben a grillsütő ne érintkezzen függönnyel, tapétával, ruhaneművel, törölközővel vagy egyéb gyúlékony
anyaggal. Ne helyezze át a grillt, ha az rá van kapcsolva az elektromos hálózatra. Várja meg, míg a készülék teljesen kihűl, s csak azután
manipuláljon vele. A zsiradék összegyűjtő tálcára ne tegyen alufóliát vagy más anyagot. Ne használjon semmilyen más készüléket, amelyet nem
ajánlott használni ezzel a készülékkel együtt, vagy amelyik más gyártótól származik. Ne merítse vízbe a készüléket. Ne hagyja a készüléket
felügyelet nélkül működés közben. A készüléket ne használja különálló időzítővel sem külön távirányítóval. Ne terhelje túl az elektromos kábelt a
készülékhez való csatlakozásnál, mert az megtörhet vagy elszakadhat. A készüléket és a hálózati kábelt forró felületektől távol tartsa. Soha ne
használja a készüléket, ha annak hálózati kábele, csatlakozója sérült, ha nem jól működik, ha leesett, megsérült, vagy ha víz vagy egyéb folyadék
hatásának volt kitéve. Ha a hálózati kábel megsérült, biztonsági okokból szükséges annak a gyártó vagy szervizközpont, esetleg más felhatalmazott
személy általi cseréje. Hosszabító kábel használata nem ajánlott. 

FIGYELEM - Sérülés vagy a termék károsodása kockázatának csökkentése érdekében: ez a készülék csak beltéri, nem ipari, nem kereskedelmi
célú háztartási használatra ajánlott, mint étel melegítésére, sült szendvicsek, pirítós, panini készítésére és grillezésre. Ne használja a szabadban, sem
pedig más célra. Ne hagyja a hálózati kábelt szabadon lógni, mert botlás- és balesetveszélyes (pl. asztalról vagy konyhapultról).
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Műszaki paraméterek

Teljesítmény: 2000 W

Feszültség: 230 V / 50 Hz

Üzemi hőmérséklet: „WARMING“: 80 - 150 °C

Üzemi hőmérséklet: „SANDWICH“: 150 - 200 °C

Üzemi hőmérséklet: „MEAT“: 200 - 250 °C

Első használat előtt

Vegye ki mindkét grillező lapot, mossa el és helyezze vissza (lásd. Tisztítás). Csatlakoztassa a kábelt a hálózatba (230 V).

Első használat előtt a grillező lapokat vékonyan kenje be olajjal. Csukja le a grillezőt, a hőszabályozót állítsa „max“ helyzetbe és az időzítőt „ON“
helyzetbe. Felvillan a  „POWER“ kijelző, és a grill melegíteni kezd. Amint kigyullad a  „READY“, kijelző, az időzítőt tegye „OFF“ helyzetbe, és a
melegítést kapcsolja ki (1). 

Hagyja kihűlni a grillezőt, és mindkét grillező lap tapadásmentes felületét törölje át papírtörlővel. 



FIGYELMEZTETÉS

Mindkét grillező lap használat közben nagyon forró, ne érintse meg őket, ha szükséges, használjon konyhai fogókesztyűt. 

Grillezésnél kizárólag nem éles, nem fém eszközöket használjon, kerülje a fém fordítólapátot, késeket, villákat stb., az ételt soha ne
szeletelje a sütőben.

 A grill felmelegítése

Minden használat előtt melegítse fel a grillezőt a kívánt hőfokra.

A felső grillező lap vezérlőgombját helyezze „OPEN“ pozícióba, és csukja le a grillezőt (2).

Kontakt és BBQ grillezéshez a hőszabályozót helyezze „MEAT“ pozícióba (3).

Szendvicsek, pirítós és panini sütéséhez a hőszabályozót helyezze a „SANDWICH“ pozícióba (4).

Ételek melegítéséhez a hőszabályozót helyezze a „WARMING“ pozícióba (5).

Az időzítőt fordítsa „ON“ helyzetbe (6), felvillan a piros „POWER“ kijelző, és a grill melegíteni kezd (7). Amint felvillan a zöld „READY“ kijelző, a
grill felmelegedett  a kívánt hőfokra (8), és elkezdheti a grillezést. 

FIGYELMEZTETÉS: Szükség szerint még melegítés előtt kenje be a grillező lapokat vékonyan olajjal. 

Kontakt grillezés időzítő nélkül (a hőszabályozó „MEAT“ pozícióban)

Az időzítőt hagyja „ON“ pozícióban, az időt ne állítsa be (9).

Nyissa ki a felmelegített grillt, és rakja rá az alsó grillező lapra az egyforma vastagságú ételt, pl. steaket, burgert, grillkolbászt és has. (10)

Hajtsa le a grillezőt, hogy a felső lap ráüljön az ételre, és grillezze meg (11). Sütés közben az étel leve a zsiradék összegyűjtő tálcába folyik  (12).

A grillezés befelyezése után fordítsa el az időzítőt „OFF“ helyzetbe, hangjelzés hallatszik, és a melegítés kikapcsol (13). Nyissa ki a grillt, és szedje
ki a kész ételt (14).

FIGYELMEZTETÉS: Grillezés közben a zöld „READY“  kijelző  felváltva világít majd elalszik, a hőszabályozó állapota
szerint. 

Kontakt grillezés időzítővel (a hőszabályozó „MEAT“ pozícióban)

Nyissa ki a felmelegített grillezőt, rakja rá az ételt, az időzítőt állítsa be a kívánt időre 5 és 30 perc között (15). Az időzítő elkezdi mérni a beállított
időt, aminek elteltével hangjelzés hallatszik, és a melegítés automatikusan kikapcsol. 

Szendvicsek, pirítós, panini sütése (a hőszabályozó „SANDWICH“pozícióban)

Nyissa ki a felmelegített grillt, és helyezze rá az alsó grillező lapra a péksüteményt (16). Hajtsa le a grillezőt, hogy a felső lap ráüljön az ételre, és
grillezze meg.

Ételek melegítése  (a hőszabályozó „WARMING“ pozícióban)

Nyissa ki a felmelegített grillt, és helyezze rá az alsó grillező lapra az ételt  (17). Hajtsa le a grillezőt, hogy a felső lap ráüljön az ételre, és melegítse
meg. 

A felső grillező lap magasságának rögzítése

Finom húsok, mint pl. halak, sajtos ételek és has. készítéséhez rögzítse a felső grillező lapot a vezérlőgomb elforgatásával (18) úgy, hogy a felső
grillező lap ne érjen hozzá az ételhez (19).

BBQ grillezés (a hőszabályozó „MEAT“ pozícióban)

Nyomja meg a gombot (20), és a grillezőt teljesen nyissa szét (21).

Melegítse fel a grillt, és mindkét lapjára helyezzen el ételt pl. csirkehúst, különböző vastagságú steakek-et, csontos húsokat, tenger gyümölcseit,
zöldséget, gyümölcsöt stb., és grillezze meg (22).

Tisztítás

Tisztítás előtt mindig hagyja kihűlni.

Vegye ki a zsiradék összegyűjtő tálcát  (23), és mossa el folyó víz alatt tisztítószer hozzáadásával, vagy moshatja mosogatógépben is. 



Nyomja meg a gombokat a grillező lapok kilazításához  (24), vegye le őket (25), és mossa el folyó víz alatt tisztítószer hozzáadásával. 

A tapadásmentes bevonattal ellátott grillező lapok tisztítására használjon puha szivacsot vagy műanyag sörtéjű edénytisztító kefét és has. A grillező
lapokat teljesen szárítsa meg, mielőtt visszahelyezi őket. 

A grillező külső rozsdamentes acél felületét szükség szerint az erre a célra szánt tisztítószerrel tisztítsa meg. A grillező többi fém és műanyag részét
törölje át nedves szivaccsal, és hagyja megszáradni.

FIGYELMEZTETÉS

A grillező lapokat ne mossa mosogatógépben, fennáll a beépített fűtőtekercsek károsodásának veszélye! A grillező lapok
tisztítására ne használjon súroló hatású szereket, agresszív kémiai anyagokat, éles tárgyakat, drótkefét, drótszivacsot és has.
Tisztításkor ügyeljen arra, hogy a grillezőbe a behelyezett lapok nélkül ne kerüljön víz.

Tárolás

Hajtsa le a grillezőt, és a felső grillező lap vezérlőgombjának  „LOCK“ pozícióba helyezésével zárja le azt (26).
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Ne használja a grillezőt bármilyen meghibásodás esetén, és ne próbálja megjavítani azt. Forduljon a TESCOMA szervizközpontjához,
elérhetőség www.tescoma.hu


