Hasznalati utmutato

Biztonsagi eldirasok

Hasznélat el6tt figyelmesen olvassa 4t a felhasznaloi kézikonyvet, és tartsa be a biztonsagi eloirasokat.

A késziilék bekotése elbtt ellendrizze, hogy az eszk6zon feltintetett fesziltség megegyezik- e a helyi elektromos halozati fesziiltséggel.

Ne haszndlja az eszkozt, ha nem mikodik vagy meghibasodas jeleit nutatja. A kabel vagy a készilék meghibasodasa esetén sziikséges az eszkoz
szakszervizbe torténd visszakiildése javitas céljabol.

Az eszkoz elektromos aranrol t6rténd levalasztasahoz hiizza ki a halozati kabelt az elektromos aljzatbol, a levalasztasnal ne a kabel huzalat hiizza.
Tiszitas elott, vagy ha nem hasznalja az eszkozt, hiizza ki a kabelt az elektromos aljzatbol.

Ne hasznalja a késziiléket vizes vagy forrd felilleten, illetve hoforras kozelében.

Ne meritse a késziilek részeit, a tapkabelt €s a dugot vizbe vagy mas folyadékba.

Kizarolag a tartozékokat vagy a gyartd altal ajanlott mellék- berendezéseket hasznalja.

Haztartason beliili hasznalatra ajanlott.

Gyermekek az elektromos késziiléket csak allando feliigyelet mellett hasznalhatjak, gyerekek nem jatszhatnak a késziilékkel

Miiszaki paraméterek

Teljesitmény: 110 W

Fesziltség: AC 220-240 V, 50 Hz

A folia végének hegesztési ideje: 8-12 s

A foliahegesztés ideje vakuum kialakitasaval: 10-20 s

Leiras

1. Leveheto foliavagod

2. Lehajthato kar

3. Csusztathato penge

4. Vagoléc

5. Vakuumozo tertilet kinyitasa gomb

6. Kezelopanel

7. FOOD gonb a szaraz/nedves (dry/moist) ételek kivalasztasara
8. SEAL gomb a folia végének hegesztésére

9. AUTO gomb a vakuum kialakitasaval t6rténd foliahegesztéshez
10. STOP gomb az alkalmazott fimkcid azonnali leallitisahoz
11. Kontrollégok

12. Tapkabel dugdja

13. Vakuumozo tertilet

14. VAC gomb a lezarhat6 tasakokban t6rténd vakuumozashoz
15. Szivészelep a lezarhato tasakokban torténd vakuumozishoz
16. Vakuumkanra

17. Hegeszt6huzal

18. Szlikon nyomoléc

19. Habtomités

20. Tomlok a lezarhato tasakokban torténd vakuumozishoz

21. Tapkabel

Jellemzés

A GrandCHEF Vakuumos foliahegeszt6 kivaloan alkalmas sajtos és hokezelt élelmiszerek, pl. hiisok, kolbaszok, halak, gytimélesok, zoldségek,
pékaru, készételek és sok mas étel vakuumozasara és vakuumfoliakban, illetve lezarhato vakuumtasakokban torténd tarolasara. A vakuumban
tarolt élelmiszerek szavatossagi ideje a néhanyszorosara nd, nem szaradnak ki, megdrzik természetes ziiket és illatukat, ezen kiviil pedig
helytakarékosak tarolasuk soran. Az ételek vakuumozassal pacolhatoak, utdlag is feldolgozhatoak, beleértve a sous-vide vakuumfdliakban torténd
lassu fozEsi eljarast is. A beépitett, kivehetd foliavagd egyenesen a hegesztdben is hasznalhatd vagy kiilon, a munkafeliileten. A 4FOOD
Vakuumfolia 20 x 300 cma termék részét képezi.

A pétfoliak és tasakok - 4FOOD Vakuumfélia 20 x 200 cm, 2 db (kod 897050), 4FOOD Vakuumfélia 28 x 300 cm, 2 db (kod 897052),
4FOO0D Lezarhat6 vakuumtasak 21 x 22 cm, 10 db (kéd 897054) - kiilon kaphatéak, keresse a www.tescoma.hu oldalon és a
TESCOMA Eladékoézpontjaiban.


http://www.tescoma.cz

A késziilék bekapcsolasa
Helyezze a vakuumos foliahegeszt6t egyenes feliiletre. Engedje ki a tokot, és dugja a kabelt a foliahegeszt6 hatuljan talalhaté nyilasba (1), a kabel
masik végét pedig csatlakoztassa 230 V-os haldzatba.

A folia végének hegesztése
Nyissa ki a foliahegeszt6t, €s hizza 4t a vakuumfoliat a hegeszt6huzalon ugy, hogy a vége a habtomitésben helyezkedjen el a vakuumkanra felett
(2). Nyissa le a kezelopanelt, és nyomja meg a peremét, hogy mindkét helyen bepattanjon (3).

Nyomyja meg a SEAL gombot, és a foliahegeszt6 a folia végeének teljes szElességén légmentes kotést hoz létre, miutan a kontrollégok kialudtak, a
folia hegesztése készen van (4).

Nyomja meg a foliahegeszt6 oldalain talalhaté gombokat a kinyitashoz (5), vegye ki a foliat, és ellendrizze a kotést.

Figyelmeztetés: Minden tjabb hegesztés elott varjon minimum 60 masodpercet. Ne nyuljon kézzel a hegesztéhuzalhoz, nagyon forr6 lehet —
égésvesZly.

Féliavagas

Vegye ki a foliavagot (6), forditsa meg, €s tegye vissza a vago oldallal felfelé (7). Hajtsa ki a foliavagod karjat, és nyonyja a pengét a léc pereméhez
Helyezze a kivant meretii vakuumfoliat (lasd. Figyelmeztetés alul) a vagolécre. Hajtsa vissza a kart, mérsékelten hiizza at a foliat a lécen, és a
penge tologatasaval vagja el (8).

Figyelmeztetés: A folia vagasanal mindig a kello mennyiségli folidval szamoljon (mmn. 8 cm) a benne tarolando élelmiszer méretett figyelembe
veve. A folia hossza az étel nagysagatol és alakjatol fligg. Minél nagyobb mennyiségii (terjedelmii) az étel, annal hosszabb a szikséges folia mérete.

Jo tipp: A foliavagot szikség esetén kiveheti, €s hasznalhatja akar a foliahegeszt6n kiviil is, egy egyenes munkafelilleten (9).

A vakuumozott élelmiszer tipusanak beallitasa
A vakuumozas megkezdése elott ellenGrizze vagy valtoztassa meg a vakuumozni kivant élelmiszer tipusanak beallitasat.

A készilék bekapcsolasa utan a FOOD gombnal vilagitani kezd a szaraz élelmiszereket (dry) jelz6 zold kontrollégd, ez azt jelenti, hogy a
foliahegeszt6 készen all a szaraz élelmiszerek vakuumozasara.

A nedves élelmiszerek vakuumozasahoz nyomja meg a FOOD gombot. Kivilagit a nedves (moist) €lelmiszerekhez tartozé kontrollégo, ez azt
jelenti, hogy a foliahegeszt6 készen all a nedves élelmiszerek vakuumozasara.

Folidban torténé vakuumozis

Helyezze az élelmiszert a lezart végli és szikséges méretil foliaba. Hiizza at a nyitott végii vakuumfoliat a hegesztdhuzalon igy, hogy a vége a
habtomitésben helyezkedjen el a vakuumkanra felett, a folia végei illeszkedjenek egymasra és egyenesek legyenek (10). Nyissa le a kezelopanelt,
és nyomja meg a peremét, hogy mindkét helyen bepattanjon, €s a vakuumozo teriilet lezarodjon.

Nyomyja meg az AUTO gonbot, a foliahegesztd kiszivja az étellel megtoltott fliabol a levegot, és légmentes kotést hoz létre a fOlia teljes
sz8lességén. Miutan a kontrollégdk kialudtak, az étel vakuumozisa készen van (11).

Figyelmeztetés: Ha a vakuumozas vagy a hegesztés utan a kontrollégdk nem alszanak ki, a készilék talmelegedett. Ebben az esetben kapcsolja
le a foliahegeszt6t az elektromos haldzatrdl, €s ne hasznalja néhany percig,

Vakuumozis lezirhaté vakuumtasakban
Figyelmeztetés: A vakuumtasakokban kizarolag szaraz élelmiszereket vakuumozzon, gy t6ltse meg Oket, hogy a behelyezett élelmiszer ne
haladja meg a MAX jelzést.

Nyissa ki a hizdzar széthiizasaval a lezarhaté vakuumtasakot, helyezze bele a megfeleld méretii élelmiszert, €s gondosan hiizza Gssze a hizdzart
teljes hosszisagaban (12). Helyezze a tomlo végén talalhaté kisebb fejet a lezarhato vakuumtasakok vakuumozasahoz hasznalt szivoszelepre, és a
t6ml6 masik végén talalhatd nagyobb fejet pedig nyomja ra a lezarhatd vakuumtasak vakuunszelepére (13).

Nyomja mega VAC gombot, €s a foliahegeszt6 kiszivja az étellel megtoltétt tasakbol a levegdt, miutan a kontrollégok kialudtak, az étel tasakban
tOrténd vakuumozasa készen van (14).

Gyors kikapcsolas

A készilk foliahegesztés €s foliaban torténd vakuumozas alatti azonnali kikapcsolasahoz nyomja meg a STOP gombot.

A lezarhat6 vakuumtasakban torténd vakuumozas azonnali lellitasahoz nyomja meg a levego kiszivasa soran a VAC gombot.



Haszmnos tanacsok

Abban az esetben, ha az elektromos haldzathoz torténd csatlakoztatas utan a készilék nemreagal, ellenérizze, hogy helyesen csatlakoztatta-e,
illetve hogy a tapkabel nem sériilt-e meg,

Hasznéalja a TESCOMA 4FOOD Vakuumfolidkat és Lezarhat6 vakuumtasakokat.

A foliahegesztés és vakuumozas elbtt gydz0djon meg rola, hogy a folia szEle beliilrdl is szaraz és tiszta-e. Ha nembiztos benne, hogy a hegesztés
utani k6tés 1égmentes, ismételje meg a hegesztést.

A puhabb gyimolesot és zoldséget fagyassza le a vakuumozas elott.

Az éles végii ételek vakuumozasa soran (pl. szraz tészta és has.) védje a vakuumfoliat vagy tasakot a sérillésektol az étel puha anyagba torténd
csomagolasaval, pl. papirtorlo.

Ha a vakuumozott étellel megtoltott folidba vagy tasakba visszatér a leveg6, ellendrizze, hogy nem sériilt- e a folia vagy a tasak, illetve hogy a folia
kotése légmentes-e, €s a tasak hiizozara jol be van-e hiizva. Ha a kotés nem tomit, vagja le a folia végét vagy zarja le Gjra gondosan a tasakot, és
ismételje meg a vakuumozast.

Figyelmeztetés: A vakuumozott étel mikrohullinmi siitében térténé melegitése elétt szirja 4t néhany helyen a féliat, a
vakuumtasakokat pedig nyissa ki a hizozir széthizasaval.

Azok a vakuumfolidk €s tasakok, amelyekben sziraz ételeket vakuumozott ismételt hasznalatra is alkalmasak. Azokat a folidkat és tasakokat,
amelyekben nedves vagy zsiros ételeket vakuumozott, illetve amelyeket mikrohullimi siitében vagy sous-vide 6z€si eljarasnal alkalmazott ne
haszndlja tovabb.

Tisztitas
Tiszitas elott kapcsolja le a vakuumos foliahegesztot az elektromos halozatrol. A késziléket tisztitsa nedves torloruhaval €s szaritsa meg, ne mossa
folyo viz alatt, ne martsa vizbe. A tisztitdshoz ne hasznaljon stroloszereket.

Tarolas és karbantartas
A vakuumos foliahegesztot tarolja szaraz helyen, kihtizott tapkabellel €s tomlovel, valamint a foliahegeszt6 alsd munkateriiletébe helyezett
foliavagoval.

Meghibasodas esetén ne javitsa a terméket, forduljon a TESCOMA Szervizk6zpontjahoz, kapcsolat a www.tescoma.hu oldalon.


http://www.tescoma.cz

