Hasznalati utmutato

Leiras
A DELLA CASA préskészlet kivaloan alkalmas hazi zoldség- és gyiimdlcsszorpok, natir levek, zselék és dzsemek készitésére fiiss vagy
fagyasztott z6ldséghol és gytimdlesbol.

A késZlet hasznalhaté minden 2 24 em fed6jit TESCOM A fazékkal és labassal, valamint az ilyen méretii mas fazekakkal és labasokkal.

A DELLA CASA préskészlet kapacitasa 1 kg zoldség vagy gyiimblcs.

Elemek

1. Goz5l6szita

2. Létartaly

3.Cs6

4. Zar

5. Anyacsavar rogzitéshez
6. Tomités

Els6 hasznilat elott
Szedje szét a készletet, minden alkatrészt mosson el folyo viz alatt €s hagyjon megszaradni. A tomitést €s a csovet az anyacsavarral (1) rogzitse a
tartaly nyilasaba (2), €s gy6z0djon meg rola, hogy erdsen megszoritotta.

A 7ar karikajat tekerje elorébb, amig nem kattan (3), és akassza a zarat a g6z6l6szita peremére (4).

A 7zoldségek és gyiimblesok elokészitése

A préseléshez idedlis a fiiss vagy fagyasztott eper, ribizi, egres, malna, afonya, bodza, voros afonya, sz616, alma, korte, meggy,
cseresznye, sargabarack, szilva, 6szibarack, siitotok, rebarbara sth.

Mossa meg a zoldségeket és gylimblesoket , tavolitsa el szarukat €s leveleiket, a nagyobb magvas gytimdlcsoket magozza ki.

Az epret, a ribizlit, az egrest, a szolot €s mas aprd szemii gyiimolcsoket nyomija szét a préselés elétt, hogy a héjuk meglazuljon (5).

Az almat, a kortét, a sargabarackot, az dszibarackot, a szilvat, a tokot €s a rebarbarat a préselés elott vagja kisebb darabokra (6).

Hazi zoldség- és gyiimolesszorpok

A hazi z6ldség- és gyiimblesszorpok készitéschez idedlis az eper, a ribizli, az egres, a malna, az afonya, a bodza, a voros afonya, a sz616, az
alma, a korte, a meggy, a cseresznye, a sargabarack, a szlva, a siitotok, az 6szibarack vagy a rebarbara.

A préssel 1 kg gytiimblesbol és 1 kg cukorbol akar 1500 ml haz szorp késztheto.

Ontson 2 1 vizet a 24 crmres fazékba vagy libasba (7), és helyezze a tetejére a Ktartalyt a belehelyezett gbzol6szitdval és a felakasztott csével (8).

A gbz0616szitan osZlassa el a szétnyomott vagy feldarabolt zoldség vagy gyiimbles kb. felét (500 g), és szorja meg a kristalycukor felével
(500 g). Aztan adja hozza a z6ldség vagy gytimdles masik felét, €s szorja meg a maradék cukorral (9).

Hasmos tipp: Az izek kiemeléséhez még a préselés elott adjon a keverékhez egy ek. citromsavat vagy reszelt gyombért, vagy akar egész fahéjat,
anizst stb.

Zérja le az eszkozt @ 24 cmres fedével (10), helyezze a tiizhelyre, és allitsa a tiizhelyet a legmagasabb langra. Amint a fazékban forrmi kezd a viz,
vegye lejjebb a langot, hogy a viz csak lassan forrjon (11).

A zoldséget és gyiimblesot 90 percig gézolje, ezalatt minden kb. 25 percben ovatosan keverje at (12).
A forro gbz meglazitja a g6z610szitaba helyezett zoldségek és gytimdlesok szerkezetét és kioldja a levet, anely a tartalyba szirédik at.

A mi tippiink: A g6z61és utan a szitiban maradt z6ldség- vagy gylimblcsrostot hasznalja dzsemek készitéséhez (lasd lentebb), siitemények
toltelékébe stb.



Ha befejezte a préselést, kapcsolja ki a tlizhelyet, és a készletet a fazékkal vagy labassal egyiitt tegye at a szorp tivegekbe fejtéséhez megfeleld
helyre. Vegye le a szita peremérdl a csovet, €s helyezze a végét egy eldzdleg sterilizalt DELLA CASA csatos iivegbe (vagy mas megfeleld
tivegbe). A karikat hatrafelé forgatva nyissa ki a csd zarat, és fejtse tivegekbe a forrd szorpdt. A csdvet a karikat eldre forgatva zarhatja le. (13).
Az liveget azonnal zirja le, és hagyja kihiilni. A légmentesen lezart tivegben tarolt hazi szorp akar 1 évig elall.

A DELLA CASA csatos iivegeket keresse TESCOMA mirkakereskeddjénél vagy a www.tescoma.hu oldalon.

Haz gyiimblcslevek

Az alacsony cukortartalmil, hazi gytimolcsszorpok készitéséhez idedli a friss vagy a fagyasztott eper, ribizli, egres, milna, afonya, bodza, voros
afonya, sz616, alma, korte, meggy, cseresznye, sargabarack, szilva és ¢szibarack.

A g0z6lésnél kovesse a hazi szorpok készitésére vonatkozo eljarast, a szitdban 1 kg gylimblesh6z adjon 100 g cukrot.

A préssel 1 kg gyiimblesbol akar 500 ml gyiimbleslé készitheto.

A mii tippiink: HozzAadott cukortél mentes, natir gyiimblcslevek készitésére kivalo az érett, édes alma vagy korte.

A préselés befejezése utan fejtse at a forrd levet egy elozoleg sterilizalt DELLA CASA csatos iivegbe (vagy mas megfelelo tivegbe).

A forr6 levet tartalmazo tiveget azonnal zarja le, és hagyja kihtilni. A légmentesen lezart tivegben tarolt gytimblcslé akar 30 napig elall.

Hazi 76ldség- és gyiimblcszselé

A nattr gytim6leslébol, zselatin nélkiil készilt zoldség- €s gytimoleszselé kivalo alap hazi dzsemek és lekvarok készitéséhez.

A hazi 7selé készitéséhez kivalo az alma, a ribizi és a rebarbara, illetve mas, magas természetes pektintartalmi zoldség- €s gytimolesfajtak.

A zseléhez hasznaljon 1 kg zoldséget vagy gyiimélcesot. Cukor hozzaadasa nélkiil préselje ki a levet.

A levet fejtse at a tartalybol egy fazékba, 1:1 aranyban keverje el kristalycukorral, és siiriisodésig fozze.

A préssel 1 kg z6ldségb6l vagy gylimblesbol, cukorral felfdzve akar 1000 ml zselé készitheto.

Ontse a forrd zselét egy eldzdleg sterilizalt DELLA CASA befottesiivegbe vagy mis megfeleld befottesiivegbe.

Az liveget azonnal zarja le, és hagyja kihiilni. A légmentesen lezart tivegben tarolt hazi zselé akar 1 évig elall.

Hazi zoldség- és gyiimolesdzsemek

Hagyomanyos, zselatin nélkiili dzsemet gy készithet, ha a fenti modon elkészitett forr6 zselét elkeveri a préselés utan a g6zo10szitaban maradt
zoldség- vagy gyiimblcsrosttal.

Ontse a rostot a forrd zselét tartalmazo fazékba, forralja fel, és alaposan keverje ossze.

A rosttal elkeverve 1 liter zselébdl akar 1250 ml hazi dzsem készitheto.

Ontse a forro dzsemet egy eldzdleg sterilizalt DELLA CASA befottesiivegbe vagy mis megfeleld befottesiivegbe.

Az liveget azonnal Zarja le, és hagyja kihlini. A légmentesen lezart tivegben tarolt hazi dzsem akar 1 évig elall.

A DELILA CASA befottesiivegeket és csatos beféttesiivegeket keresse TESCOMA mirkakeresked6jénél vagy a www.tescoma.hu
oldalon.

Karbantartas és tisztitas
A hasznalat utan szedje szt és folyd viz alatt mossa meg a készletet. A szita €s a tartaly mosogatogépben tisztithato. A csévet és a zardszelepet
folyo viz alatt Gblitse at, ne tisztitsa mosogatdgépben.

Figyelmeztetés
A nagyobb mennyiségli természetes szinezOanyagot tartalmazo zoldségek vagy gytimblesok (pl. afonya, meggy) préselése soran a készlet egyes
elemei elszinezbdhetnek. Ez a valtozas nema termék hibaja, igy reklamacio targya sem lehet.


http://www.tescoma.cz
http://www.tescoma.cz

A préselés soran a készlet egyes elemei, valamint a gyiimbles és leve forro lehet. A készletet fokozott figyelemmel hasznalja préseléshez



