Hasznalati utmutato

Els6 hasznalat elott )
Az format mossa el és szaritsa meg, fijja be DELICIA olajjal siit6formakba (kod 630687), vagy kenje ki étkezési zsiradékkal. Szikség szerint
kenje ki a format minden siités elott.

Hasznalat

Elektromos, gaz és holégkeveréses siitobe is alkalmas. Az {ires format ne hevitse, a tésztat toltse legfeliebb 3 cmrre a forma fels6 szEIEtol. A
megsiilt cipot forditsa ki a formabdl és hagyja kihtini. Ha siités utan a cipd nem fordul ki a formabol, helyezze a formét fejjel lefelé az asztalra,
takarja le nedves konyharuhval, és kb.10 perc utan vegye le a cipdrol. A cipot soha ne szeletelje kozvetlentil a forméban, és ne hasznaljon f€ém
végl eszkozoket.

Karbantartas

Miutan kihtilt, mossa el hagyomanyos tisztitoszerrel, keriilje a drotszivacs, €les fémeszkozok és stirold hatasu tisztitoszerek hasznalatat, eros
szennyezOdés esetén a format aztassa be tiszta vagy mosogatoszeres vizbe. Mosogatogépbe alkalmas. Figyelmeztetés: A forma tokeletes
kiilsejének hossztavii megdrzése érdekében ajanlott a folyd viz alatti tisztitdszeres- valamint a mosogatogépben vald tisztitast korlatozni.

3 év garancia
A garancia nem vonatkozk a Hasznalati utmutatoval ellentétes hasznalatbol ered6 hibakra, valamint a tapadasmentes felillet mechanikai sértilésére,
karcolasokra és has.

Recept
Kovaszos fonat

Hozzavalok: 450 g rétesliszt, 250 ml langyos tej, 100 g olvadt, langyos vaj + 2 kanalra valo a tészta megkenéséhez és a forma kikenéséhez, 60 g
porcukor, 50 g finomra daralt di6, 30 g éleszt6 , 20 g vanilids cukor , 20 g cukordara, 50 g mazsola, egy citrom reszelt héja, izlés szerinti 1 vagy 2
kanal fahéj, csipetnyi s6

Leiras: Keverje 6ssze a lisztet a soval, vanilias cukorral és a citromhéjjal. Készitsen egy lyukat a lisztbe, melybe feldarabolja az éleszt6t, adjon
hozza porcukrot és a langyos tej felét, majd hagyja az €leszt6t kelni. Amint az éleszt6 feljon (kb. 15 perc), adja hozza a maradék tejet és a
megolvadt vajat, és készitsen puha, nem tapados tésztat, melyet hagyjon letakarva kelni kb. 40 percig. Nytijtsa ki a tésztat téglalap alakira egy
lisztezett alatéten , amelynek rovidebb oldala lesz a fonat hossza, kenje meg a felmelegedett vajjal, hintse meg cukordaraval, fahéjjal, mazsolaval €s
dioval. Tekerje fel ersen a tésztat a fonat rovidebb oldalatdl hosszaban, helyezze bele a kikent formaba, és hagyja, hogy koriilbeliil 30 percig Ujra
keljen. Siisse 170 °C-ra elomelegitett siitoben kb. 25 percig. Rovid kihiilés utan forditsa ki a fonatot, és szorja meg porcukorral. J6 tipp: A
siitbforma kikenéséhez haszndlhat vaj helyett DELICIA Olajat siitéforméba 300 ml (kod 630687) spray alakban.



