Recept

Haz kuglof

Hozzavalok (nagy kuglof): 380 g rétesliszt, 250 g porcukor, 6 tojas, 100 ml olaj, 100 ml langyos tej, siitdpor (12 g), vanilias cukor (20 g).
Figyelmeztetés: Kis kuglofkészitése esetén egyharmaddal csokkentse valamennyi hozzavald mennyiséget.

Tészta elkészitése: Valassza el a tojasfehérjét a sargajatol, majd készitsen habot a tojassargajabol, porcukorbol, vanilias cukorbol, tejbol és
olajbol. Fokozatosan adja hozz a siitGporral kevert lisztet, majd ovatosan a fehérjébol felvert habot is. Toltés: A keramia stt6format kenje ki
DELICIA olajjal siitéformakba (cikkszam: 630687) vagy vajjal, szorja meg liszttel, és tegye bele a tésztat, melynek teteje nagy kuglof esetén a
forma peremre alatt nagyjabol 2 cmrre legyen, kis kuglof esetén a forma szikiilése alatt nagyjabol 2 crre legyen. Siités: A nagy kuglofot
nagyjabdl 75 percig stisse 170 °C-on, a kis kugldfot nagyjabdl 60 percig, azonos fofokon. A kész kuglofot azonnal forditsa ki a formabol, és
hagyja kihtilni. Ha a kalacsot a siitést kovetden nem sikeriil azonnal kiforditani, forditsa meg a siitformat aljaval felfelé, és takarja le nedves
konyharuhaval. Nagyjabol 10 perc miilva enelje le a format a kuglofrol.



