Hasznalati utmutato
Jellemzés

Kivaloan alkalmas rizsb6l, burgonyabol, z6ldséghol és hasonl. készilt ételek tanyéron vald megformazasahoz, valamint édes €s sos réteges
elételek, koretek és desszertek elkésztéséhez

Leiras

Formazok

Beosztas az egyenletes rétegezes céljabol
Univerzalis nyomd

Fedél

Etelek formazisa

1. A format helyezze a tanyérra

2. Helyezze bele az ételt

3. Nyomogassa le

4. A format vegye le, az ételt tartsa a nyomoval

Réteges ételek elkészitése

A format helyezze a tanyérra

Helyezze bele az alapanyag elso rétegét €s teritse szt

Nyomja meg, az egyenletes rétegzéshez hasznalja a beosztast
Helyezze bele a kivetkezo réteget, teritse szEt majd nyomja meg.
A format vegye le, az ételt tartsa a nyomoval.

RANESIR ol

A nyom6 hasznilata

A nyomd nagysagat igazitsa a hasznalt formahoz, nyomo felillet elvételével vagy hozzaadasaval.

Tarolas

A legmagasabb formara tegye ra a fedelet, helyezze bele a nyomodt és a tobbi format.

Karbantartas
Az ételformazokat és a nyomot mosogatogépben mossa szétszedett allapotban vagy folyo viz alatt Gblitse le.

FoodStyle inspiraciok

PRESTO FoodStyle Etelformdzék, henger, 3 db

Tatar beefsteak

A marhahust daralja vagy reszelje le.



Elsé6 réteg: dardlt marhahuis

Masodik réteg: finonra szeletelt tavasz hagyma és kapribogyd
Harmadik réteg: dardlt marhahus

Dekoracio: tojassargija

A tatart 6ntse le megsozott oliva olaj, konyak, tabasco, worchester és mustar keverékével, fogyasztas elott alaposan keverje meg.

Paradicsomos és spendtos rizotté
Az Arborio rizsbol készitett rizottot fozze egyiitt a szarttott €s passzirozott paradicsommal, a kész rizottdhoz keverje hozza a spenot leveleket.
Elsé6 réteg: paradicsomos és spenotos rizottd

Dekoracio: leveles salata és parmezan csipsz keverck

Siilt gomba pacolt karérépaval

A Portobello gombékat siisse meg egészben oliva olajon friss fliszernoveényekkel, a karorépat f0zze puhara safrannyal vagy kurkumaval izesitett
erOlevesben.

Els6 és harmadik réteg: Portobello siilt gomba
Masodik és negyedik réteg: fott karorépa

Dekoracié: madarsalata

PRESTO Etelfornuz’k FoodStyle, négyzetek, 3 db

Omlett spenottal

Készitsen tojasos omlettet és vajon parolt leveles spendtot fokhagymaval, hagymaval vagy mas hasonloval izesitve. A formazo segitségével az
omlettbol szeljen négyzeteket az egyes rétegeknek.

Rétegek valtakozisa: tojasos omlett &s spenot

Dekoracio: parolt himozott paradicsomok bazsalikommal

Torott burgonya céklaval és gombaval

Az attort burgonyat keverje Gssze pirttott hagyméaval €s rozmaringgal, a fott céklat vagja aprora, sozza és fliszerezze meg, majd izesitse fekete
balzsamecettel. A gombaszeleteket hirtelen siissik ki a serpenydben a fliszernévényekkel é€s a fokhagymaval.

Els6 réteg: torott burgonya
Masodi réteg: cckla
Harmadik réteg: gomba
Dekoracié: chipsek céklabol

Flszernovényes dresszinggel le6ntve talalja.

Hiivelyes salata



Kiilon fozze puhara a s6tét babot, csicseriborsot, lencsét és a zoldborsot.
Els6 réteg: bab zoldhagymaval

Misodik réteg: csicseriborsd

Harmadik réteg: lencse

Negyedik réteg: torott borsd

Dekoraci6: hiivelyes hajtasok

PRESTO FoodStyle Etelformdzok, téglalapok, 3 db

Kuszkusz resztelt zoldséggel
A megfozott kuszkuszt keverje 6ssze a parolt meghamozott aprora vagott paradicsommal és a cukkinival megpiritott répa darabokkal.
Elso6 réteg: kuszkusz resztelt zoldséggel

Dekoracio: siilt répa és cukkini szeletek

Ratatouille siilt polentaval és Feta sajttal

A Feta sajtszeletekbol vagjon ki téglalapot. A megfott polentabdl készitsen egy vékony szeletet és hagyja kihiilni, vagjon ki bel6le egy téglalapot és
stisse meg olajon.

Elsé6 réteg: siilt polenta
Masodik réteg: Feta sajt
Harmadik réteg: ratatouille

Dekoraci6: parmezanchips

Fiistolt lazac mangdval és avokadéval

A mangdt és avokadot szeletelje aprora, az avokaddra csepegtessen citromlevet és s6zza meg, Az aprora vagott lazacra csepegtessen citromlevet
és izesitse meg fehérborssal.

Elsé réteg: mangd
Masodik réteg: avokado
Harmadik réteg: lazac

Dekoracio: felvagott korianderlevelek

PRESTO Etelfornuik FoodStyle, hdaromszogek, 3 db

Vadrizs paradicsommal és paprikaval

Fo6zze meg a vadrizst , a paradicsomot parolja meg, pucolja meg és vagja kis szeletekre, a paprikat kockazza fel és olajon resztelje meg
fiszernvényekkel

Elsé6 réteg: vadrizs



Masodik réteg: paradicsom
Harmadik réteg: vadrizs

Negyedik réteg: siilt paprika

Gamélarak avokadoval

Az érett avokadot hamozza meg, vagja kis szeletekre, izesitse citromiével, fliszerezze és s6zza meg, A fott vagy siilt garnélarakot pancéljat
eltdvolitva vagja aprora, csepegtessen ra citromot, s6zza meg és adjon hozza egy kis natur joghurtot.

Elsé6 réteg: avokado
Masodik réteg: garnélarak salata

Dekoracio: siilt garnélarak farokkal, lime, kapor

Kacsapastétom Feta sajttal és a afonyazselével

A formaval az afonyazselé szeletbdl vagjon ki egy haromszoget, majd a format helyezze a Feta sajt szeletre €s vagjon ki beldle is egy haronmszoget.
A formazoba a sajttal helyezze a lagy kacsapastétomot, nyomja meg €s a tetejére helyezzen egy szelet zselét.

Elso6 réteg: Feta sajt
Masodik réteg: kacsapastétom
Harmadik réteg: afonyazselé

Dekoracio: siilt szezammagok

PRESTO FoodStyle Etelformik, szivek, 2 db

Epres sajttorta

A piskotakat alaposan torje Ossze és keverje Ossze megpuhult vajjal
Elsé réteg: piskotak vajjal

Masodik réteg: mascarpone felvagott eperrel

Harmadik réteg: eperzselé

A forma eltavolitasa el6tt hagyja az eperzselét megszilardulni a formaban a hiitdszekrényben.

Tejbegriz siilt ringloszilvaval

A tejben megfott vanilias cukorral izesitett grizt hagyja kihtilni, majd adja hozza a kikevert tejszint. A ringloszilvat vagja durva szeletekre, szorja
meg cukorral és siisse meg,

Elsé réteg: tejbegriz
Masodik réteg: siilt ringloszilva
Harmadik réteg: tejbegriz

Dekoracié: friss vékonyra vagott ringloszilva szeletek



Egzotikus gyiimblcssalata

Az aprora vagott kortét, mangot és papayat kiilon fozze meg cukros f6zetben.
Els6 réteg: korte

Masodik réteg: mangéd

Harmadik réteg: papaya

Dekoracio: egy szelet szarttott korte egy levél fiiss mentaval

A dinnye hiisabdl nyert golyocskakkal szolgalja fel.

PRESTO FoodStyle Etelformik, virdgok, 2 db

Torott burgonya fiiszernévényekkel
A megtort burgonyat keverje 6ssze felaprozott petrezselyem zoldjével, metélohagymaval €s olivaolajjal.
Elsé6 réteg: torott burgonya fliszernovényekkel

Dekoracio: metélohagyma

Tatar fiistolt lazacbol

A fistolt lazacot vagja fel kis darabokra, majd keverje 6ssze créme fraiche-sel, kapribogydval, salotthagymaval, kaporral, citromlével és izesitse
fehérborssal.

Elsé6 réteg: tatar flistolt lazacbol
Dekoracio: rukkola levelek és fiiss kapor

Friss uborka szeletekkel talalja, kapros és mustaros dresszinggel ledntve.

Lazac rizzsel és avokadoval a la sushi

A fustSlt lazacot vagja fel kis darabokra, a megfozott sushi rizst keverje Ossze rizsecettel, az aprd szeletekre vagott érett avokaddra csepegtessen
citromlevet.

Elsé réteg: flistolt lazac
Masodik réteg: sushi rizs kis rétegii wasabi-val

Harmadik réteg: avokado

Savanyitott gyombérrel és szdjaszosszal talalja.



