Hasznalati utasitas
Leiras

1 Tartaly

2 Forgathato fogantyu
3 Keresztmerevito

4 Passziroz6 lapat

5 Merevités rogzité

6 Passziroz6 lapat

7 3 passziroz6 tarcsa

8 Cstiszasmentes fillek

Passzirozo tircsa
Barmelyik tarcsat hasznalhatja a paradicsom, zoldségek vagy gyiimblcsok passzirozasahoz. A megfeleld tarcsa kivalasztasanal vegye figyelembe az
élelmiszer tipusat és a kivant stirtiséget. Altalinosan ajanlott:

tarcsa kis lyukmérettel
paradicsom, cukkini, tok, bébirépa, banan, eper stb.

tarcsa kozepes lyukmérettel
paradicsom, répa, petrezselyem, zeller, hagyma, alma stb.

tarcsa nagy lyukmérettel
burgonya, hiivelyesek stb.

Osszeszerelés
Helyezze a tartalyba a kivalasztott passzirozo tarcsat ugy, hogy a kozepe felfelé nézzen, és a szEle illeszkedjen a tartaly aljan levo nitba (1).

A forgathat6 fogantya véget illessze a tarcsa kozepébe, a passzirozo lapattal sszekapcsolt merevitd egyik véget alulrdl illessze valamelyik, erre a
célra kialakitott rogzitohoz (2).

A keresztmerevitd masik végét nyomyja lefelé €s alulrdl illessze a szembeni rogzitohoz (3).

A fogantyt forgatasaval gy6z0djon meg arrdl, hogy a passzirozo helyesen van Gsszerakva. A forgasnak folyamatosan és akadalytalanul kell
torténnie.

Hasznalat
A passzirozoval készithet stirtményt €s piirét nyers vagy fott paradicsombdl és nyers, puha hiisu gyimblcs6kbol pl. banan, eper, stb. Egycb
zoldségeket, gytimolesoket pl. gyokérzoldségeket, hiivelyeseket, almét, stb. passzirozas elott fozze puhara.

Passzirozas
Az 6sszeszerelt passzirozot helyezze kihajtott fillekkel egy megfeleld 16- 22 cm atméroji kerek edényre (4).

A passzirozoba tegyen elegendd mennyiségii, nyers vagy fott, felapritott, puha hisy, érett paradicsomot, vagy fott, apritott zoldséget, gylimblcsot,
esetleg nyers, puha hiisu gyiimblesét. Passzirozza at igy, hogy a fogantyit az 6ramutato jarasaval megegyez0 iranyba forgatja (5).

Fontos!

A paradicsomot,gydkérzoldségeket, cukkinit, tokét stb. elobb darabolja fel kdzepes méretli darabokra - a paradicsomot négy vagy nyolc részre is
vaghatja-, és kevés mennyiségli vizben fozze Oket, amig meg nem puhulnak. A paradicsom akkor elég puha, ha a héja kezd levalni a husarol. Minél
puhabb a zoldség, annal kénnyebb €s gyorsabb a passzirozas. Hasonldan jarjon el a tobbi zoldség és gytimblcs passzirozasa esetén, elobb mindig
fozze dket puhara.

A nyers vagy fott paradicsomot €s egyeb zoldségeket ne hdmozza meg. A nem atpasszirozhatd héj a passzirozoban marad.

Haszmos tipp: A passzirozobodl fokozatosan tavolitsa el a felgyiilemlett maradékot, héjakat, magokat stb., igy noveli a passzirozas hatékonysagat
és gyorsasagat. A passzirozo tarcsan levo vastagabb rarakodast eltavolithatja, ha a fogantyit réviden eltekeri az Gramutatd jarasaval ellentétes
ranyba.

Tarolas
Tarolasnal a passzirozobdl vegye ki a keresztmerevitot.
Karbantartas

Az els6 hasznalat el6tt a passzirozo részeit mossa el és szaritsa meg, Tisztitsa minden hasznalat utan. Tisztitaskor ne hasznaljon éles targyakat és
szemesés tisztitoszereket. Erds szennyezodés esetén hagyja azni. A passzirozd minden része tisztithatd mosogatogépben.

3 év garancia
Ez a termék az értékesitéstol szamitott 3 év garanciaval rendelkezik. A jotallas az alabbi estekre nem vonatkozik:



a termék a hasznalati utasitdsnak nem megfelelden volt hasznalva
a hibakat {ités, esés vagy szakszeriitlen kezelés okozta

a terméken jogosulatlanul hajtottak végre javitasokat és valtoztatasokat.



