Csokoladés toltott kavébab

Hozzavalok kb. 40 kavébab tésztajahoz: 250 g teljes tejpor, 250 g reszelt kdkusz, 200 g porcukor, 6 tojastehérje. Elkészités: Helyezze a
talba az Osszes hozzavaldt, alaposan keverje 6ssze Oket, és készitse el a tésztat. Kavés toltelék: 100 g vaj, 20 g porcukor, 10 gkakad és 5 g
6rolt szemes kavé, 1 teaskanal rum. Elkészités: Keverje a vajat a cukorral, kakadval és a rummal siirti krémes masszava. Ontet: 200 g
fozdcsokoladé, 30 g vaj, 2 teaskanal viz. Elkészités: Tegyen gozflirdGbe 2 teaskanal vizet, adja hozza az 6sszetdrdelt csokoladét és a vajat. A
kavébab formazasa: Készitsen a tésztabol vizes kézzel ovalis pogacsat, és tegyen a kbzepébe egy kevés kavés tolteléket. Tekerje fel a pogacsat,
és nyonyja a milanyag aljzatra helyezett szilikon forméba. Vegye ki a formét a tésztaval, és a hajlékony aljara kifejtett mérsékelt nyomassal forditsa
ki a kdvébabot. Martsa a megformazott kavébabokat a felolvasztott csokoladé ontetbe.



