Ravioli spenoéttal és rikottaval (4 adag, kb. 25 db)

Tészta: 400 g sima liszt "00" keverje el 3 tojassal, vizzel és soval és készitsen lagy tésztat, melyet folidba csavarja hagyjon legalabb egy orat a
hiitdszekrényben pihenni.

Toltelék: 100 g leveles spendtot fonnyasszon meg vajon, sziirje le, nyomkodja ki, vagja aprora, majd helyezze vissza a serpeny6be. Adjon hozza
300 grikottat, 5 evokanal reszelt parmezant, egy csipet szerecsendiot, sot €s alaposan keverje el. Ebbe a masszaba keverjen még bele egy egész
nyers tojast, majd hagyja a hiitdszekrényben pihenni.

Ravioli: A vékony szelet tésztat ossza két részre, az egyik felére rakja a tolteléket majd kenje korbe felvert tojassal. A tészta masodik oldalival
takarja be, a toltelék koriil kénnyedén nyomkodja meg az ujjaval, majd a kivagd eszkoz segitségével vagja ki a raviolikat. Fézze sos, kissé olajos
vizben 7 percig.

J6 tanics: A raviolit talalas elott locsolja meg olvasztott vajjal €s szorja meg parmezannal.



