Recept

Haz kuglof — sziv

Hozzavalék: 380 g rétesliszt, 250 g porcukor, 6 tojas, 100 ml olaj, 100 ml langyos tej, siitépor (12 g), vanilias cukor (20 g)

Tészta készitése: Valassza el a tojasfehérjét a sargajatdl, majd keverje habosra a tojassargajat a porcukorral, vanilids cukorral, tejjel és olajjal.
Fokozatosan keverje hozza a siitOporral elkevert lisztet, majd végiil dvatosan a fehérjébdl felvert habot is. Feltoltés: Toltse meg tésztaval a
DELICIA Olajjal siit6formakba (kod 630687) vagy vajjal kikent és rétesliszttel megszort sziv alakii keramia siitoformat. Siités: Siisse 170 °C- on
kb. 75 percig. A kész kuglofot azonnal forditsa ki a formabol, €s hagyja kihiilni. Ha a kugléfot a siités utin nem lehet kiforditani, forditsa a formét
az aljaval felfelé, és takarja le nedves torloronggyal. Kb. 10 perc utdn vegye le a format a kuglofiol.



