Hasznalati utmutato

Biztonsagi eldirasok

A késziiléket kizardlag 8 évnél idsebb gyerekek ill. csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellem teljesitoképességgel rendelkezd személyek
kizarolag feliigyelet mellett haszmalhatjak, anélkil pedig csak megfeleld biztonsagi oktatast kveten, amennyiben tisztaban vannak a hasznalat
soran felmerilld kockazatokkal. A késziilékkel gyermekek nem jatszhatnak. Tisztitast és karbantartast gyermekek nem végezhetnek feliigyelet
nélkiil. 8 évrél fiatalabb gyerekek nem hasznalhatjak a késziiléket, és ne tartdzkodjanak annak kozelében sem, amig az hasznalatban van vagy nem
hiilt le.

Hasznilat elott figyelmesen olvassa el a hasznalati itmutatét és az alabbi utasitasokat:

Gy6z6djon meg rola, hogy az elektromos halozat fesziltsége megfelel-e a készilék névleges fesziltségének. A szikséges adatokat a késziilék aljan
talalhato cimke tartalmazza. A késziiléket kizarolag megfeleloen kiépitett aljzathoz csatlakoztassa.

Amennyiben a késziilék hasznalaton kiviil van, tartozékot csatlakoztat hozz, tisztitja, vagy esetleges aramkimaradas esetén a tapkabelt hiizza ki a
dugalibol. A csatlakozot minden esetben annak fejénél fogva hiizza ki a dugaljbdl, soha ne a kabelt hizza.

Ugyelien ra, hogy a késziilék mindig stabil, egyenes felilleten alljon. Ugyelien r4, hogy a készilk és annak tapkabele ne keriiljon kapcsolatba forrd
felilletekkel, ¢s mindig biztonsagosan alljon, a tapkabelt mindig ugy kell elhelyezni, hogy ne alljon fel sériilésveszEly.

Nem ajanljuk a készilék eloszdhoz vagy hosszabbitohoz valo csatlakoztatasat; hasznalatuk esetén viszont gydz0djon meg rola, hogy ezek a
kiegészitok megfelelnek-e az elektromos berendezésekre vonatkozd, érvényes biztonsagi eloirasoknak.

A késziléket kizarolag a gyart6 vagy szakszerviz javithatja. Rendszeresen ellendrizze, hogy a késziilék tapkabele nem sériilt-e; sériilés esetén
azonnal csatlakoztassa le az elektromos halézatbol. Soha ne hasznalja a késziléket meghibasodott allapotban, sériilt tapkabellel vagy
csatlakozoval.

A késziléket kizarolag gyari kiegészitokkel €s alkatrészekkel lehet felszerelni.

A készilék kizarolag beltéri, haztartasi koriiimények kozotti hasznalatra ajanlott A készilléket kizarolag rendeltetésszertien szabad hasznalni, a
hasznalati Gtmutatoban lertak szerint.

A készilék hasznalat kozben felforrdsodhat, kiilonos kortiltekintéssel hasznalja, és ne mozgassa hasznalat kozben ill. amig az elektromos halozatba
van csatlakoztatva. Kézbe vételt és tisztitast megeldzoen varjon, mig a készilék teljesen lehil.

A tapadasmentes siitolapok hasznalata soran keriilje a fém és éles targyak - kés, fém lapat, villa stb. - hasznalatat, az ételeket ne szeletelje a
stitélapon.

A készilket kizarolag jol szelloztethetd helyiségben hasznalja. A kelld légmozgas biztositasa érdekében hagyjon legalabb 10-15 cmenyi szabad
helyet a készilk koriil.

A késziiléket ne helyezze villany- vagy gaztizhelyre, felmelegedett siitére, vagy belé ill. ezen késziilékek kozelébe sem. Ugyeljen ra, hogy a
késziilék hasznalat kézben ne érintkezzen fliggbnnyel, tapétaval, runadarabokkal, konyharuhaval vagy mas, éghetd anyaggal.

A késziiléket ne meritse vizbe vagy mas folyadékba, és gatolja meg a késziilék érintkezEsét is vizzel, vagy barmilyen mas folyadékkal. A késziléket
ne hasznalja nedves vagy nyirkos kézzel.

A késziléket ne hasznalja gyulékony- vagy robband anyagok, aeroszolok kozelében.

Tisztitas elott a késziléket mindig csatlakoztassa le az elektromos haldzatrol. Az elektromos csatlakozot soha ne hizza ki nedves kézzel.
Gyermekeket és akadalyoztatott személyeket soha ne hagyja feliigyelet nélkill az elektromos berendezEs kézelében.

Gyart6 nem vallal felelésséget a nem rendeltetésszer(i, szakszer(itlen ill. a hasznalati utasitasban foglaltaktol eltérd hasznalatbdl ered6 karokeért.
Figyelem: A késziléket ne hasznalja viz vagy mas folyadék - pl. kad, zuhany, mosogatd vagy barmilyen vizzel teli edény - kozelében.
Miiszaki paraméterek

Teljesitmény: 700-800W

Tépforras: AC 220-240 V / 50-60 Hz

Leiras

1. Elomelegités (piros visszajelzo)

2. Siitésre kész (z01d visszajelz0)
3. Fedél



4. Fedél zar

5. Talpazat

6. Szendvics siitdlap

7. Goffi stitdlap

8. Grill siitélap - panini, hiis, hal, z6ldség
9. Siitblap rogzitdk

10. Ft6 spiral

11. Tépkabel

Els6 hasznilat elott
Nyissa ki a szendvicssiitot, €s vegye ki mindkét siitdlapot (Iasd. Tisztitds) Mossa el valamennyi siitdlapot vizsugar alatt, és tor6lje szarazra.

Fontos figyelmeztetés!
A szendvicssiitot kozvetleniil annak hasznalata elott csatlakoztassa az elektromos hal6zatba, és hasznalat utan azonnal
csatlakoztassa le réla.

Szendvics
A szendvicssiitobe helyezze be a szendvics siitélapokat, €s kissé nyomyja le Oket, hogy a rogzitok a helyiikre kertiljenek (1). A siitélapokat
veékonyan kenje be €tolajjal, vagy olvasztott vajjal, esetleg margarinnal, a felesleges zsiradékot torolje le papirtoridvel.

A szendvicssiitot csukja be, a fedelét kissé nyonya le, hogy a zar kattanjon. A tapkabelt csatlakoztassa az elektromos halozatba, felvillan a piros
visszajelz0, €s a szendvicssiito kb. 5 perc alatt felmelegszik (2). Amint felvillan a zold visszajelz0, a szendvicssiito elérte az tizemi homérsekletet, és
készen all a siitésre (3).

Figyelem: A szendvicssiito elsd hasznalata soran mérsekelt szagot érezhet, mely az eddig nem hasznalt fitétestek felmelegedésének
kovetkezménye. A jelenség természetes, és a késobbiekben nem fog eldfordulni.

A szendvicssiitot nyissa ki, és az also siitolapra helyezzen két elokészitett szendvicset (lasd. Receptek) gy, hogy azok sz€lei ne nytljanak tul a
stitélapok peremén. A szendvicssiitot csukja be, a fedelét kissé nyomja le, hogy a zar kattanjon (4).

Figyelem: Amennyiben a szendvicssiitd fedelét nem lehet becsukni, €s a zar nemkattan, gy6z6djon meg rdla, hogy a siitdlapok megfeleloen
vannak-e berakva, €s a behelyezett ételek magassaga aranyos-e. Mindkét esetben csatlakoztassa le a késziiléket az elektromos halozatrdl, haritsa
el a problémat, és a folyamatot ismételje meg.

A szendvicsek elkészitési ideje nagyjabdl 3-5 perc, de ez valtozhat a felhasznalt péksiitemény, feltét és egyeni izIés fliggvényében. A siitési
folyamat soran a szendvicssiitot kinyithatja, és szemrevételezheti a készilo ételt.

Amint a szendvicsek elkésziilnek, a késziléket csatlakoztassa le az elektromos halozatrol, a fedelét nyissa ki, a benne 16v0 ételt pedig vegye ki egy
nem €les targgyal, és helyezze tanyérra. (5).

Figyelem: A siitési folyamat soran a zold visszajelz0 id6rdl id6re kikapcsol, ami azt jelenti, hogy a késziilék fenntartja az allandé tizemi
hémérsékletet.

Gofti
A szendvicssiitobe helyezze be a gofii siitdlapokat, és az als6 deszkara teritse szEt a folyékony gofii tésztat (Iasd. Receptek). A tovabbiakban a
szendvics készitésének leirdsa szerint jarjon el. A szendvicsek elkészitési ideje nagyjabol 10-12 perc.

Grillezett panini, his, hal és zoldség

A szendvicssiitobe helyezze be a grill siitélapokat Az als6 siitdlapra helyezzen paninit, csirke vagy sertés szeleteket, hal filét vagy barmilyen,
grillezésre alkalmas, megfeleloen vastag szeletekre vagott zoldséget (13) (lasd. Receptek) A tovabbiakban a szendvics készitésének leirasa szerint
jarjon el. A panini, his, hal és zoldség elkészitési ideje kiilonb6z0, panini esetén nagyjabol 5 perc elegendd, his, hal és zoldség grillezése esetén
akar 12 percre is sziikség lehet.

Fontos figyelmeztetés!
A siitlapok a siitési folyamat soran felforrésodnak, ne nytljon hozzijuk. A szendvicssiitében 1€vo forrd ételek kezelése soran
hasznaljon megfelel6, nem éles eszkozoket, sziikkség esetén konyhai kesztyiit.

Tisztitas

A tisztitas megkezdését megeldzben csatlakoztassa le a késziléket az elektromos haldzatrdl, és hagyja lehiiini. Oldja fel a szendvicssiito zarjat, ¢s
nyissa ki a késziiléket. A siitGlapokat tisztitsa meg mososzeres, nedves t6rlokenddvel, majd torélje szarazra papirtorlovel. Szikség esetén lazitsa
meg a rogzitoket (6), vegye ki a siitdlapokat, tisztitsa meg nedves szivacs puha oldalaval, és térolje szarazra (7). A szendvicssiitd egyéb részeit
szikség esetén tisztitsa meg mososzeres, nedves torlokend6vel, majd torolje szarazra. Ugyeljen arra, hogy tisztitis soran ne keriiljon nedvesség a
fiitdtestekhez.



Figyelem: A szendvicssiitdt és a siitolapokat ne tisztitsa mosogatdgépben! Tisztitashoz soha ne hasznaljon stroloszereket, éles targyakat,
drotszivacsot stb.

Tarolas
A szendvicssiitét fligebleges helyzetben (8) is lehet tarolni, amivel helyet takarithat meg,

Receptek

Melegszendvics sonkaval és sajttal

Hozzavalok 2 szendvicshez: 4 szelet toast kenyér, 4 szelet kemény sajt, 2 szelet sonka vagy egyéb feltét: pl. paradicsom szeletek, hagyma, alma
szeletek stb.

Elkészités: A szendvicssiitobe helyezett szendvics siitlapra tegyen 2 szelet toast kenyeret, helyezzen ra 2 szelet sajtot igy, hogy azok szélei ne
nyuljanak til a siit6lapok peremén, a sajtra pedig tegyen 2 szelet sonkat. A sonka szeletekre helyezze ra a fennmarad6 2 szelet sajtot, ¢és a tetejére
tegye ra a két toast kenyer szeletet. A készilék fedelét csukja be, €s nagyjabol 5 percig stisse.

Haz gofri

Hozzivalok 8 gofrihoz 200 g liszt, 240 ml tej, 2 tojas, 15 ml étolaj, 10 g vanilias cukor, 10 g porcukor, 6 g stitdpor, egy csipet s6
Elkészités: Valamennyi hozzavalot keverje csomomentesre egy talban, és hagyja egy orat alini hiitdben. A felmelegedett gofii siitdlapokat
veékonyan kenje be étolajjal, vagy olvasztott vajjal, majd Ontse ra a tésztat egyenletesen gy, hogy fedjék el a siitolapok kitiiremkedéseit, de ne
Iépjék til a siitdlapok peremének szmtjét. A szendvicssiitot csukja be, €s a gofrikat siisse nagyjabol 10-12 percig. Talalja porcukorral, friss
gytmblecsel, vagy kenje meg lekvarral, csokoladé krémmel stb., esetleg ontse le juharsziruppal.

Grillezett panini sonkaval, mozzarellaval, paradicsommal és bazsalikommal

Hozzavalok 1 paninihez: 1 megfeleld méretii bagett, 50 g szaritott sertéssonka, 100 g mozzarella, 1 paradicsom, bazsalikom levelek, ontet oliva
olajbol, balzsamecetbdl €s tort fokhagymabol, s6, bors

Elkészités: Két egység oliva olajbol, egy egység ecetbdl és egy kevés tort fokhagymabol készitsen dntetet, melyet so6zzon és borsozzon meg, A
felbevagott bagett also részére rétegesen helyezze el a sonkat, mozzarellat, paradicsomot és bazsalikom leveleket, dntse ra az ontetet, és izés
szerint s6zza, borsozza. A péksiitemeény méretének fliggvényeben csukja be, vagy csak hajtsa le a késziilék fedelét, és tartsa lenyomva (kb. 30
masodpercig), majd a fedot hagyja rajta az 6sszenyomott péksiiteményen. A paninit nagyjabol 5 percig grillezze.



