Hazi készitésii fonottka, 6 db

300 ml tej, 250 g simaliszt, 125 g rétesliszt, 125 g kenyédiszt, 25 g vaj, 15 g s6, 10 g friss élesztd, 5 g cukor, szérasra: lenmag, mik,
koménymag, nagyszemii s6

Az alapanyagokbol készitsen kelt tésztat, ossza fel 6 ovalis cipdra, helyezze a pléhre a siitéshez, majd hagyja 10 percig pihenni. A formaval
nyomjon a cipdkba mély mintat (az alatét felszinét6l kb. 2 mmr-rel), forditsa a mintaval lefelé és hagyja kb. 15 percig kelni. Forditsa vissza, kenje
meg tojéssal, szorja meg ¢s siisse eldmelegitett stitében 200 °C-on kb. 18 percig.

Hazi készitésii fonottka burgonyatésztabdl, 6 db

400 g rétesliszt, 250 ml tej, 100 g fott burgonya, 35 g zsir, 20 g friss éleszt6, 10 g 6, 5 g cukor, lenmag, mik, koménymag vagy
nagyszemii s6 a szorashoz, tojas a kenéshez

A lisztbe ontse a tejet és fokozatosan adja hozza a reszelt fott burgonyat, olvadt zsirt, eleszt6t, sot €s cukrot. A jol dsszekevert tésztat hagyja kelni,
majd ossza fel 6 egyenld cipora, helyezze a pléhre a siitéshez és hagyja Gjabb 10 percig kelni. A format helyezze a cipora, nyonya at a tésztat
egészen az alatétig - alakitsa ki a mintat. Kenje meg a cipdkat felvert tojassal €s szorja meg nagyszemii sdval, koménymageal, vagy mas magvakkal
és stisse elomelegitett siitoben 200 °C-on kb. 18 percig.



