Hasznalati utasitas

Az elsd hasznalat eldtt a szilikonformat mossa el és szaritsa meg. A megtSltott format vizszintesen rakja be a fagyasztoszekrénybe. Ne mossa
abraziv (koptato) szerekkel, erds szennyezodés esetén hagyja azni. Mosogatogépben moshato.

Figyelmeztetés

Ne tegye ki kozvetlen honek, nyilt lingnak, ne rakja f0zolapra, stb. Az ételt soha ne szeletelje kozvetleniil a forméban, ne hasznaljon éles
fémeszkozoket. Az anyag esetleges elszinezodése nincs kihatassal a funkcidra vagy az egészségre és nem képezheti reklamacio targyat.

Recept

Haz zselatin bonbonok

Hozzivalok mindkét formahoz: 100 g kristalycukor, 30 ml gytimélcsszorp, 20 ml citromlé, 20 g zselatinpor, 50 ml viz.

Elkészités: Minden 6sszetevot alaposan keverjen 6ssze egy kisebb labasban, hagyja 10 percig duzzadni, ezutan allandé keverés mellett f6zze
forrasig, majd rogton vegye le a tiizhelyrol. A format vékony rétegben kenje ki nvényi olajjal, toltse meg a folyékony zselatinkeverékkel, majd 12
orara vizszintes helyzetben tegye a hiitészekrénybe. A megkeményedés utan tisse ki a gumimacikat és kukacokat a forma hatulsé rugalmas

részének megnyomasaval

Jo6 otlet: A kiilonboz6 szines bonbonok eléréséhez hasznaljon eltérd szinti gytimblesszorpoket.



