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A fagyiostya tésztaja

Osszetevok 7-8 ostyahoz vagy kosarhoz: 85 g porcukor, 40 g finom buizaliszt, 2 nagyobb tojasfehérje, 30 g olvasztott vaj, ¥4 teaskanél vanilia
esszencia, egy csipet so.

A tészta elkészitése: A tojasfehérjét keverje 6ssze cukorral és vanilia esszenciaval (ne habositsa!), adjon hozza lisztet, olvasztott vajat és
készitsen finom tésztat, amelyet kb. 30 percre hagyjon pihenni.

J6 tanacs: Ha sotét tolcsért vagy ostyat szeretne késziteni, adjon a tésztahoz 2-3 teaskanal (kb. 6 g) minoségi kakadt.
Az ostyaKk siitése

Minden szilikon forma kdzepébe helyezzen 1 pipozott evokanal tésztat (kb. 25-30 g), majd igazitsa el feliiletiiket a lapattal tigy, hogy a tészta
széle ugyanolyan magassagig legyen mint a forma sz€Ele, és a siités soran megndvo négyszogek fedve legyenek (1 abra).

A 150 C —a elomelegitett siitobe bekapcsolt légkeverdvel fokozatosan tegye be a formakat — egyesével — kb. 1 perces idokodzonként. Eldszor
tegye a siitobe az elsé format, és kezdje el siitni. Egy perc miilva tegye be a masodik format is, €s ugyanilyen idokozonként a harmadik, negyedik
és a tobbi format is (2 abra).

A fagyiostyakat siisse egy kicsit, mig a felszinikk aranyszinii nem lesz, kb. 15 percig. Amint az els6 ostya megsiilt, vegye ki, majd rogton helyezze a
tolcsér- vagy ostyakészitobe. Ezutan vegye ki a masodik ostyat €s ugyanigy jarjon el. Ezutan tegyen igy az Gsszes tobbi ostyaval is.

Figyelmeztetés

A megsiilt fagyiostyakat rogton tolcsér- vagy kosarformaba kell helyezni, amig még melegek és puhak!

A fagylaltostyakat siisse egyenes tepsiben a siito kozepére helyezve.

Az ostyak formazisa

Rogton mutan kivette az ostyakat a siitobdl, szedje fel a megsiilt ostya szEIét (3. abra).

Szirja be az ostya ald a forma ferditett szElet (4. abra), €s az ostyat szja at az orsdhoz (5. abra).

Az orsot helyezze az ostyakészitobe, és az dramutato jarasanak iranyaval ellentétesen forgassa el, és készitsen fagylaltostyat (6. abra).
A kész ostyat vegye ki az orsobol, helyezze az allvanyba, és hagyja kihiini (7. abra).

Jo tanacs: Az allvanyt mar a fagyival toltott tolesérek tarolasara is hasznalhatja (8. abra).

Kosarak formazisa

A megsiitott ostyat régton a siitdbol valo kiszedés utan vegye ki a szilikon formabol, helyezze a kosarkészitd kozepére, a nyomdcsovel knnyedén
kezdje el nyormni a kdzepét, és formazzon kosar alaku toleséreket (9. abra). A kész kosarakat tisse ki a kosarkészitobol és hagyja dket kihtilni,

A tolesérekhez/kosarakhoz tartozo orsé osszeallitasa

Tavolitsa el a nyelet a nyomocsorol, az dramutatd jarasaval megegyez0 forgatassal (10. abra), helyezze az orsoba, majd az Gramutatod jarasanak
ranyaval ellentétesen forgassa el, igy rogzti a nyelet (11. abra).



Az allvany osszeallitisa
Az allvanyt még a tolesérek formazasa elbtt allitsa Gssze a rajz alapjan (12. abra).
A fagylalttolesérek és kosarak tarolasa

A fagylalttleséreket és kosarakat szaraz helyen kell tarolni, milanyag, papir vagy egyéb erre alkalmas tarolokban feddvel lezarva szavatossagok
lejartaig.

Karbantartas

A DELLA CASA fagylalttolesér- és kosarkészit6 készlet mosogatogépben is moshatd, az orsot szétszedve mossa, az dsszerakas elott alaposan
szaritsa meg. Az allvanyt szikség esetén szedje sz2t, tisztitsa nedves torloronggyal majd szaritsa meg, ne tisztitsa mosogatogépben.



